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Cortador de Legumes Profissional CL 60 V.V. Workstation 1500W

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00365 Modelo: 2301FA

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075272874

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 2301FA

EAN 3665075272874
Instalacéo De Chéo
Poténcia Até 3 kW

Tipo Cortadora



Descricao Resumida

Cortador de legumes profissional de alta capacidade (até 400 kg/h) com velocidade

variavel, ideal para cozinhas de grande volume. Inclui multiplas bocas e 16 discos.

Descricao Completa

O cortador de legumes CL 60 V.V. Workstation é uma solucao robusta para a preparacao de grandes
volumes em cozinhas profissionais, com capacidade de até 400 kg/h e velocidade variavel para

maxima precisao.

Cortador de Legumes — Caracteristicas Técnicas

Débito prético Até 400 kg/h

NUmer o de refeicbes por servico 100 a 1000

Tipo de motor Metalico e assincrono

Velocidade variavel 100 a 1000 rpm

Poténcia elétrica 1500 W

Tensdo 230V / 50Hz

Peso bruto 150 kg

Dimensdes exter nas (L XPxA) 462x770x1353 mm (com suporte)
Boca de alavanca Volume 4,2 litros

Bocasincluidas Alavanca, automética, 4 tubos

Carrinho movel ergo, 3 cubas GN 1/1, equipamento
Acessoriosincluidos para puré @ 3 mm, conjunto multicorte de 16 discos,
carrinho de arrumacao

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais



Este cortador de legumes é indispensavel em cozinhas de alta producdo, como cantinas escolares,
empresariais e hospitalares, restaurantes de grande volume, hotéis, empresas de catering e
estabelecimentos que necessitam de processar grandes quantidades de vegetais de forma rapida e
eficiente.

Cortador de Legumes CL 60 V.V. Workstation — Principais Vantagens

e **Alta Capacidade:** Processa até 400 kg/h, ideal para grandes volumes de trabalho.

o **\/ersatilidade de Cortes:** Inclui 3 bocas distintas e um conjunto de 16 discos, permitindo
uma vasta gama de preparacoes.

e **\/elocidade Variavel:** Ajuste de 100 a 1000 rpm para precisdo em diferentes tipos de
legumes e cortes.

o **\Workstation Completa:** Fornecido com carrinho moével, cubas GN e carrinho de arrumacéo,
otimizando o fluxo de trabalho.

e **Construcdo Robusta:** Bloco motor metalico e assincrono para durabilidade e fiabilidade em
uso intensivo.

Quetiposde corte consigo realizar com este equipamento?

Com o conjunto multicorte de 16 discos e 0 equipamento para puré de @ 3 mm, € possivel
realizar uma vasta gama de cortes, desde fatias finas a cubos, ralados e purés, adaptando-se a
diversas necessidades culinarias.

Qual a capacidade de producéo deste cortador de legumes?

Este modelo tem um débito pratico elevado, capaz de processar até 400 kg de legumes por
hora, sendo ideal para servicos que atendem entre 100 a 1000 refei¢cdes por servigo.

E facil delimpar e manter ?

Sim, o design da Workstation facilita a limpeza. Os componentes que entram em contacto com
os alimentos sdo removiveis e o tabuleiro de acessorios é em ag¢o inoxidavel, garantindo

higiene e durabilidade em ambientes profissionais.

O queestaincluido na Workstation?

A Workstation inclui a maquina base com boca de alavanca (4,2L), boca automatica e boca
com 4 tubos, um carrinho mével ergo, 3 cubas GN 1/1, equipamento para puré @ 3 mm, ur
conjunto de 16 discos e um carrinho de arrumacao.



Quais sdo osrequisitos elétricos par a este equipamento?

O cortador de legumes CL 60 V.V. Workstation opera com uma poténcia elétrica de 1500W e
requer uma ligagcdo monofasica de 230V/50Hz, adequada para a maioria das instalacdes
profissionais.



