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Termo para Solidos 0,50 L em Aco Inoxidavel para Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: IB721450R Modelo: 721450R

Marca: IBILI EAN: 8411922476897

Imagens do Produto
Q

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 721450R



EAN 8411922476897
Capacidade (L) 26-50 L

Material Inox

Descricao Resumida

Termo para solidos de 0,50 L em aco inoxidavel 18/10, com dupla parede para manter a
temperatura até 12 horas. ldeal para transporte seguro de alimentos em ambientes

profissionais.

Descricao Completa

Mantenha a temperatura ideal dos seus pratos com o termo para sélidos RUISENOR de 0,50

L, concebido em acgo inoxidavel 18/10 para maxima durabilidade e higiene. Este recipiente
térmico garante a conservagdo da temperatura dos alimentos até 12 horas, sendo essencial

para o transporte de refeicdes em cozinhas profissionais e servi¢os de catering.

termo para so6lidos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Aco Inoxidavel 18/10
Capacidade 0,50 Litros

o Dupla parede, até 12 horas de conservacao de
I solamento Térmico

temperatura
Fecho Hermético com pulsador para libertar o vacuo
Seguranca Alimentar Livre de BPA (BPA Free)

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para profissionais de restauragéo e hotelaria que necessitam de transportar refeicbes mantendo
a sua temperatura, como chefs de cozinha de eventos, gestores de F&B em unidades turisticas ou



proprietarios de snack-bares que oferecem servico de take-away. A sua capacidade de 500ml é
perfeita para porcdes individuais em qualquer contexto de servico continuo.

Termo para Solidos — Principais Vantagens

O termo para s6lidos RUISENOR destaca-se pela sua construcéo robusta em aco inoxidavel 18/10,
garantindo ndo s6 durabilidade mas também conformidade com normas de higiene alimentar. A
capacidade de manter a temperatura por até 12 horas, gracas a sua dupla parede, permite um
servico de exceléncia mesmo fora da cozinha principal, seja num buffet de hotel ou num servigo de
entrega de refeicbes.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade deste termo para solidos?

Este termo tem uma capacidade de 0,50 litros, ideal para uma refeicéo individual.

Por guanto tempo este termo mantém a temper atura dos alimentos?

Gracas a sua construgdo de dupla parede, o termo mantém a temperatura dos alimentos até 12
horas.

De que material éfeito estetermo?

E fabricado em aco inoxidavel 18/10, garantindo elevada resisténcia e higiene.

Este termo € seguro para alimentos?

Sim, o termo é certificado como Livre de BPA (BPA Free), assegurando a seguranca alimentar.

Qual a vantagem do fecho her mético com pulsador ?

O fecho hermético previne derrames, enquanto o pulsador facilita a abertura ao libertar o vacuo
formado, tornando o uso mais pratico e seguro.



