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Acesso rapido
ao produto

Mangas de Pasteleiro Descartáveis 40 cm – Rolo 100 Unidades

Informacoes do Produto

SKU: IB760040E Modelo: 760040E

Marca: IBILI EAN: 8411922435870

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 760040E

EAN 8411922435870

Material Plástico

Descricao Resumida



Rolo de 100 mangas de pasteleiro descartáveis de 40 cm, fabricadas em plástico

resistente. Solução higiénica e prática para decorar e rechear em pastelaria

profissional.

Descricao Completa

As mangas descartáveis em rolo de 40 cm são ideais para operações de pastelaria e cozinha

que exigem higiene e praticidade. Cada rolo contém 100 unidades de plástico resistente,

facilitando a dosagem precisa de cremes, molhos e recheios durante o serviço contínuo ou na

preparação de mise en place.

mangas descartáveis — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material Plástico

Comprimento 40 cm

Unidades por rolo 100

Aplicações Profissionais

Ideal para pastelarias e cozinhas profissionais de pequena a média dimensão, como snack-bares,

cafés com fabrico próprio ou restaurantes que necessitem de decorar pratos ou rechear produtos de

forma rápida e higiénica. O formato em rolo de 100 unidades facilita a gestão de stock e o uso

individualizado, garantindo sempre um utensílio limpo para cada tarefa.

Porquê Escolher Este Equipamento

As mangas descartáveis em plástico garantem a máxima higiene em cada aplicação, eliminando o

risco de contaminação cruzada e simplificando a limpeza pós-serviço. O comprimento de 40 cm

oferece versatilidade para diversas tarefas, desde a decoração fina a recheios mais volumosos,

sendo uma solução económica e prática para otimizar o tempo de trabalho em cozinhas

profissionais.



Perguntas Frequentes

A principal vantagem é a garantia de higiene, pois cada manga é utilizada uma única vez,

evitando contaminações cruzadas e simplificando o processo de limpeza.

Qual a principal vantagem do uso de mangas descartáveis?

?

Sim, o plástico utilizado é suficientemente resistente para conter massas de confeitaria densas,

desde que não se exceda a capacidade da manga e se manuseie com cuidado para evitar

ruturas.

Este tipo de manga é adequado para massas de confeitaria densas?

?

Cada rolo contém 100 unidades de mangas descartáveis, permitindo uma utilização prolongada

e uma gestão eficiente do consumo.

Quantas mangas vêm em cada rolo?

?

O comprimento destas mangas descartáveis é de 40 cm, oferecendo um bom volume para

diversas aplicações em pastelaria e cozinha.

Qual o comprimento exato destas mangas?

?

O material é plástico. Recomenda-se a consulta das normas locais de reciclagem para o

descarte adequado após a utilização.

O material destas mangas é reciclável?

?


