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Cacarola Oval 38 cm Aco Esmaltado Vitrificado para Forno

Informacoes do Produto

SKU: 1B914538 Modelo: 914538

Marca: IBILI EAN: 8411922454734

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 914538



EAN 8411922454734

Material Aco

Descricao Resumida

Cacarola oval de 38 cm em aco esmaltado vitrificado, ideal para confecéo lenta no forno

ou em fogdes elétricos, a gas e vitroceramica. Inclui tampa.

Descricao Completa

Esta cacarola oval de 38 cm, fabricada em aco esmaltado vitrificado, é ideal para confecfes
de carne e vegetais no forno, permitindo cozinhar lentamente em lume brando em fogdes
elétricos, a gas e vitroceramica, garantindo que os alimentos ndo se colem. A tampa incluida

retém os sucos naturais, resultando em pratos mais saborosos e tenros.

Cacarola Oval A¢co Esmaltado — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Esmaltado Vitrificado

Compatibilidade Fogdes Elétricos, a Gas, Vitroceramica (Nao Inducao)
Dimensdes 38 cm (comprimento)

Capacidade Ideal para cozinhar carne ou vegetais

Aplicac@es Profissionais

Esta cacarola oval € uma peca versatil para cozinhas profissionais de média dimens&o. E ideal para
restaurantes tradicionais e bistrés que preparam assados lentos de carne ou guisados de vegetais,
permitindo ao chef executar pratos com confeccdo cuidada sem risco de agarrar. A sua capacidade
de 38cm também a torna adequada para servigcos de catering mais pequenos ou pastelarias que

oferecem pratos do dia mais elaborados, garantindo uma distribuicdo uniforme do calor e uma

confecdo homogénea.

Aco Esmaltado Vitrificado — Principais Vantagens



O material em aco esmaltado vitrificado oferece uma excelente retencdo e distribuicdo de calor,
essencial para assados e guisados lentos, resultando em carnes mais tenras e suculentas. A
superficie antiaderente facilita a limpeza apo6s o servi¢o, otimizando o tempo em cozinhas com alto
volume de produgdo. A sua compatibilidade com diversas fontes de calor, exceto indugéo,
proporciona flexibilidade operacional em diferentes tipos de estabelecimentos, desde tascas a

restaurantes com cozinha mais classica.

Perguntas Frequentes

Esta cacarola pode ser usada em fogdes de inducgao?

N&o, esta cacarola oval de aco esmaltado vitrificado ndo é compativel com fog8es de inducao.

Funciona em fogbes elétricos, a gas e vitroceramica.

Qual a principal vantagem de usar atampa incluida?

A tampa incluida retém a humidade e o0s sucos naturais dos alimentos durante a confecéo,
garantindo carnes mais tenras, suculentas e saborosas, além de evitar a perda de liquidos e

aromas.

O material em aco esmaltado vitrificado é facil de limpar ?

Sim, a superficie vitrificada confere propriedades antiaderentes que facilitam a limpeza apos a
utilizagdo, minimizando o tempo de manuseamento e tornando-a pratica para ambientes de

cozinha profissional com elevado ritmo de servico.

Para quetipo de estabelecimentos € mais adequada esta cacar ola?

Esta cacarola é ideal para restaurantes tradicionais, bistros, hotéis com servico de restaurante,
e estabelecimentos de catering que necessitem de preparar pratos que beneficiam de confecdo
lenta e uniforme no forno. Também se adequa a pastelarias que oferecam pratos mais

elaborados.

Qual a dimensdo exata desta pega?

A cacarola tem um comprimento de 38 cm, sendo uma pec¢a de dimensdo consideravel,

7
adequada para porcées maiores de carne ou vegetais, ou para preparar multiplos itens
simultaneamente no forno.



