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Espéatula Acodada 30 cm, Aco Inoxidavel 18/10 para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB737930E Modelo: 737930E

Marca: IBILI EAN: 8411922448726

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 737930E



EAN 8411922448726

Material Inox

Descricao Resumida

Espatula acodada de 30 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para manuseamento preciso

de alimentos em cozinhas profissionais. Duravel e higiénica.

Descricao Completa

Espatula acoada em Aco Inoxidavel 18/10 e polipropileno (PP) com 30 cm de comprimento,
ideal para manuseamento e viragem de alimentos em cozinhas profissionais. Essencial para o

mise en place e servico continuo em restaurantes e pastelarias.

espéatula acoada inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10 e Polipropileno (PP)
Comprimento 30 cm
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

Aplicacbes Profissionais

Ideal para chefs em restaurantes tradicionais portugueses e pastelarias que necessitam de precisdo
na viragem de alimentos. Para o proprietario de snack-bar que procura utensilios duraveis e
funcionais para o dia-a-dia.

Porqué Escolher Este Equipamento

A combinacédo de aco inoxidavel 18/10 e polipropileno confere a esta espatula acoada uma elevada
resisténcia a corrosdo e durabilidade, mesmo em ambientes de cozinha intensiva. O design
ergonomico do cabo em PP garante um manuseamento confortavel e seguro durante longos

periodos de uso, facilitando tarefas como virar bifes ou crepes.

Perguntas Frequentes



Qual o material desta espatula acoada?

A espatula é fabricada em Aco Inoxidavel 18/10 para a lamina e Polipropileno (PP) para o cabo.

Qual o comprimento total desta espatula?

O comprimento total da espatula acoada € de 30 cm.

Este utensilio é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E adequada para uma vasta gama de estabelecimentos, desde snack-bares e roulotes a
restaurantes tradicionais e pastelarias, dada a sua versatilidade e durabilidade.

E necessario encomendar um minimo de unidades?

Sim, a quantidade minima de encomenda para esta espatula é de 6 unidades.

Quais as vantagens de usar ago inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece excelente resisténcia a corrosédo, é higiénico, ndo reage com
alimentos e mantém o seu brilho e integridade mesmo com uso intensivo e lavagens

frequentes, garantindo uma longa vida util ao utensilio.



