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Espatula Angulada Inox 10 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB737910E Modelo: 737910E

Marca: IBILI EAN: 8411922448689

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo 737910E

EAN 8411922448689



Material Inox

Descricao Resumida

Espéatula angulada de 10 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para manusear e servir com

precisao em cozinhas profissionais. Duravel, higiénica e facil de limpar.

Descricao Completa

Ferramenta essencial para a preparacdo e empratamento, esta espatula acodada de 10 cm
em aco inoxidavel 18/10 com cabo em PP garante precisdo e durabilidade nas cozinhas
profissionais e estabelecimentos de restauracdo. Ideal para o movimento rapido em periodos

de rush ou para o mise en place meticuloso, aumenta a eficiéncia do servigo.

espéatula acodada inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10, PP
Comprimento da Lamina 10 cm
Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em estabelecimentos de pequena e média dimensdo, como snack-
bares, pastelarias, pizzarias e restaurantes tradicionais. O Gestor de F&B de unidades com servico
continuo beneficia da resisténcia e facilidade de limpeza, assegurando a rapidez necessaria durante

0s picos de servico.

Espatula acodada — Principais Vantagens

A construcdo em aco inoxidavel 18/10 confere elevada resisténcia a corroséo e durabilidade, mesmo
em ambientes de cozinha intensivos. O cabo ergonémico em PP assegura uma pega firme e
confortavel, minimizando o risco de deslizes durante o0 manuseamento. A conformidade com normas

de seguranca alimentar é garantida pelo material de qualidade superior.



Perguntas Frequentes

Qual o material principal desta espatula acodada?

A lamina é fabricada em Aco Inoxidavel 18/10 e o cabo em Polipropileno (PP).

Qual a dimensdo exata dalamina?

A lamina desta espéatula mede 10 cm de comprimento.

Este utensilio é adequado para que tipo de estabelecimentos?

E ideal para snack-bares, pastelarias, roulotes, restaurantes de cozinha tradicional e outros
estabelecimentos de restauracdo com cozinha profissional.

E necessario encomendar um minimo de unidades?

Sim, a quantidade minima de pedido para este produto € de 6 unidades.

Como este utensilio contribui para a higiene na cozinha?

O aco inoxidavel 18/10 é um material ndo poroso e resistente a corrosao, facilitando a limpeza

e desinfecdo, o que é crucial para cumprir as hormas de seguranca alimentar.



