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Conjunto 2 Bicos de Pasteleiro Plastico Branco

Informacoes do Produto

SKU: IBCNWO0102 Modelo: CNWO0102
Marca: IBILI EAN: 8411922073133
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Especificacoes

Marca IBILI

Modelo CNWO0102



EAN 8411922073133
Cor Branco

Material Plastico

Descricao Resumida

Conjunto de 2 bicos de pasteleiro em plastico branco, ideal para decorar e finalizar
bolos, cupcakes e outros doces com precisdo. Ferramenta essencial para qualquer

profissional.

Descricao Completa

Conjunto de dois bicos de pasteleiro em plastico branco, ideais para a finalizacdo de
sobremesas e decoragfes em pastelarias e cozinhas profissionais. Estes utensilios permitem
criar diferentes acabamentos com precisao e facilidade, essenciais para a apresentacdo de
produtos em estabelecimentos com elevada rotacéo de clientes.

Bicos de Pasteleiro — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor
Material Plastico
Quantidade por embalagem 1

AplicacOes Profissionais

Ideal para pasteleiros em estabelecimentos de pequena e média dimensdo, como pastelarias de
bairro, cafés com servico de docaria e roulotes que oferecam sobremesas personalizadas. Permite a
criacdo de decoracdes rapidas e eficazes em bolos, tartes e outros produtos de confecéo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Estes bicos de pasteleiro em plastico branco oferecem uma solu¢cdo econdmica e pratica para a
decoracédo de produtos de pastelaria. Sao faceis de limpar e manusear, adequados para operagdes



gue necessitam de agilidade na finalizacdo, como em snacks-bars e pastelarias com elevada
producéo diaria.

Perguntas Frequentes

Para quetipo de estabelecimentos sdo estes bicos de pasteleir 0?

Sao ideais para pastelarias, cafés com producdo de docaria, roulotes e pequenos restaurantes
que pretendam adicionar um toque decorativo as suas sobremesas.

Qual a principal vantagem destes bicos em pléastico?

A principal vantagem € a sua relacdo custo-beneficio, sendo uma opcédo econdmica para
operacdes que necessitam de utensilios descartaveis ou de facil substituicao.

Podem ser usados com qualquer tipo de saco de pasteleiro?

Sim, estes bicos s@o concebidos para serem compativeis com a maioria dos sacos de

pasteleiro standard disponiveis no mercado.

Qual a durabilidade destes bicos de plastico?

A durabilidade depende da frequéncia de uso e limpeza. Sdo adequados para uso regular em
pastelarias e cozinhas profissionais, oferecendo uma boa relacéo entre preco e vida Util.

O material plastico utilizado € segur o para contacto com alimentos?

Sim, o plastico utilizado é de qualidade alimentar, garantindo a seguranca no contacto com 0s
alimentos, de acordo com as normas aplicaveis.



