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Espatula Reta de Aco Inoxidavel 30 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: IB737830E Modelo: 737830E

Marca: IBILI EAN: 8411922448672

Imagens do Produto
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Marca IBILI
Modelo 737830E
EAN 8411922448672

Material Inox



Descricao Resumida

Espatula reta de 30 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas profissionais.
Duréavel, higiénica e resistente a altas temperaturas, perfeita para virar, espalhar e

manusear alimentos.

Descricao Completa

Ferramenta essencial para a preparacdo de alimentos em cozinhas profissionais, esta

espatula de aco inoxidavel 18/10 com cabo em polipropileno garante durabilidade e higiene.
Ideal para o servico continuo em restaurantes e hotéis, assegura precisdao em tarefas de

confecdo e empratamento.

espatulainox profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel 18/10 e Polipropileno (PP)
Comprimento 30 cm
Quantidade Minima de Encomenda 6 unidades

AplicacBes Profissionais

Ideal para o Chef de cozinha em restaurantes de média dimensé&o ou para o gestor de pastelaria que
necessita de utensilios fiaveis para o dia a dia. A sua simplicidade e robustez tornam-na perfeita para
0 servico continuo em snacks-bares e cafetarias, garantindo eficiéncia na preparacao e
empratamento de diversas iguarias.

Porqué Escolher Este Equipamento

Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, esta espatula assegura resisténcia a corrosao
e facilidade de limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas de higiene alimentar. O cabo em
polipropileno oferece uma pega ergonémica e segura, mesmo durante longos periodos de utilizagéo
intensiva, diferenciando-se pela sua relacdo qualidade-preco vantajosa para estabelecimentos com

orcamento controlado.

Perguntas Frequentes



Qual o material dalamina da espatula?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel 18/10, conhecido pela sua durabilidade e resisténcia a

corrosao.

O cabo oferece uma pega confortavel ?

Sim, o cabo é feito de polipropileno (PP), um material que proporciona uma aderéncia segura e

confortavel, mesmo em ambientes de trabalho himidos.

Qual a dimensdo desta espatula?

A espatula tem um comprimento total de 30 cm, ideal para diversas tarefas na cozinha
profissional.

Este produto pode ser comprado individualmente?

Este modelo tem uma quantidade minima de encomenda de 6 unidades, sendo ideal para
renovar o stock de utensilios em cozinhas profissionais.

O material é adequado para uso alimentar intensivo?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 € um material de grau alimentar, seguro para contacto com
alimentos e resistente a mdltiplas lavagens, garantindo a conformidade com as normas de
higiene.



