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Cave de Vinhos de Encastre 34 Garrafas | +5°C a +18°C

Informacoes do Produto

SKU: CSCCAV34 Modelo: CCAV34

Marca: CASSELIN EAN: 3611630101967

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CCAV34

EAN 3611630101967
Instalacéo De Chéo

Tipo Cave de Vinhos

Descricao Resumida



Cave de vinhos de encastre para 34 garrafas, ideal para preservacao a +5°C/+18°C.

Porta anti-UV e iluminagdo LED para apresentagao superior.

Descricao Completa

Para negdcios que valorizam a apresentacéo e a conservacado ideal de vinhos, esta cave de
vinhos de encastre para 34 garrafas oferece precisdo e elegancia. Desenvolvida para
integracdo perfeita em balcées ou mobiliario, garante que cada garrafa é servida a
temperatura perfeita, elevando a experiéncia do cliente e otimizando a gestdo do stock de

ementa.

cave de vinhos — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Tipo de Refrigeracéo Estética

Descongelacéo Automatica por ciclo de compressor
| solamento 35 mm por lado

Filtro Carvao integrado

Termoéstato Digital

Alarme Porta aberta

Porta Reversivel, vidro duplo anti-UVv
[ luminacéo LED azul

Prateleiras 6, deslizantes em madeira

Pés Ajustaveis em aco inoxidavel

Gama de Temperatura +5°Ca+18°C



Capacidade (Garrafas) 34

Capacidade Liquida 93 L

Capacidade Comercial 106 L

Refrigerante R 600A

Frequéncia 50/60 Hz

Poténcia 85W

Voltagem 230V

Dimensdes (LxPxA) 380 x 647 x 865 mm
Peso 35 kg

Aplicacdes Profissionais

Para o proprietario de um restaurante de cozinha de autor ou uma garrafeira que procura maximizar
0 espaco e a visibilidade dos seus vinhos, esta cave € a solucéo ideal. A sua capacidade de 34
garrafas e o design de encastre permitem uma integracéo discreta em balcGes de bar, salas de prova
ou zonas de lounge em hotéis boutique, garantindo que os clientes desfrutam sempre do vinho a

temperatura certa para cada casta, otimizando o servico e a rentabilidade por garrafa.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcdo compacta com 35 mm de isolamento por lado e o sistema de refrigeracao estéatica
asseguram uma estabilidade térmica superior, crucial para a longevidade dos vinhos. A porta
reversivel em vidro duplo anti-UV protege as garrafas da degradacao luminosa, enquanto o filtro de
carvao integrado previne a contaminacdo por odores externos. A iluminacdo LED azul e as seis
prateleiras deslizantes em madeira combinam funcionalidade com uma apresentacdo sofisticada,

facilitando a escolha e o acesso ao stock.

Perguntas Frequentes

Como garantir alongevidade dos vinhos nesta cave?



A refrigeragdo estética e a porta em vidro duplo com prote¢do UV, combinadas com o filtro de
carvao, sdo fundamentais para criar um ambiente estavel, livre de flutuacbes de temperatura e
odores que possam afetar a qualidade do vinho.

Qual a manutengao necessaria para esta cave de vinhos?

A descongelagdo automatica por ciclo de compressor minimiza a necessidade de intervengéo
manual. Recomenda-se a limpeza regular do interior com um pano macio e hiumido e a
verificacdo periédica do filtro de carvao, substituindo-o conforme as indica¢g6es do fabricante
para garantir a qualidade do ar.

Esta cave pode ser utilizada para outros tipos de bebidas?

Embora otimizada para vinhos com a sua gama de temperaturas ajustavel (+5°C a +18°C),
pode ser utilizada para refrigerar outras bebidas que beneficiem destas condi¢des, como aguas
premium ou certas cervejas artesanais, garantindo que sdo servidas a temperatura ideal.

E possivel alterar o sentido de abertura da porta?

Sim, a porta é reversivel, permitindo adaptar o sentido de abertura as necessidades especificas
do espaco e do layout do seu estabelecimento, proporcionando maior flexibilidade na
instalacéo.

Qual aimporténcia do filtro de carvao integrado?

O filtro de carvao é crucial para purificar o ar dentro da cave, protegendo os vinhos de odores
indesejados que podem penetrar na garrafa e comprometer o seu aroma e sabor ao longo do
tempo.



