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Fritadeira a Gas Profissional 35L com Armario Linha 700

Informacoes do Produto

SKU: CSCFBG35S Modelo: CFBG35S

Marca: CASSELIN EAN: 3611630098717

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca CASSELIN
Modelo CFBG35S

EAN 3611630098717
Capacidade (L) 26-50 L
Energia Gas

Instalacéo De Bancada



Linha 700
Poténcia Mais de 15 kW

Tipo Fritadeira

Descricao Resumida

Fritadeira a gas profissional de 35L em inox AlISI 304, ideal para alto volume. Controlo

preciso de temperatura e drenagem facil para maxima eficiéncia na cozinha.

Descricao Completa

Com uma robusta construcao em aco inoxidavel AISI 304, esta fritadeira industrial a gas de 35
litros foi concebida para responder as exigéncias de producdo continua em ambientes de
cozinha profissional. A sua capacidade e poténcia asseguram a maxima eficiéncia durante o
rush do servigco, mantendo a qualidade dos fritos. O controlo preciso da temperatura garante

resultados uniformes, cruciais para a consisténcia da ementa.

fritadeira a gas profissional — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel AISI 304
Capacidade do Depdsito 35 Litros
Poténcia 19 kW a Gés

) i Pré-equipada para Gés Natural, injetores para Gas
Tipo de Gas o
Butano incluidos

Termostato ajustavel de 0°C a 190°C, com terméstato
Controlo de Temperatura
de seguranca

Dimensdes do Deposito (LxPxA) 560 x 400 x 160 mm

DimensBes do Cesto (LxPxA) 540 x 365 x 120 mm



DimensOes Externas (L xPxA) 700 x 700 x 1215 mm

Peso 84 kg

Ignicéo piezoelétrica, controlo de chama piloto,
Caracteristicas Adicionais torneira de drenagem, pés ajustaveis em acgo

inoxidavel

Aplicagcbes Profissionais

Para o Chef Executivo que gere um restaurante de médio a grande porte ou a producao de uma
cantina empresarial, esta fritadeira a gas é ideal para a confecdo de grandes volumes de batatas
fritas, rissois, croguetes ou mesmo para pastelaria frita. O Proprietario de pastelaria ou padaria com
confecdo propria beneficiara da sua capacidade para producdes intensivas, garantindo a rotacéo de

stock e o servico rapido.

Porqué Escolher Este Equipamento

Fritadeira a Gas 35L — Eficiéncia e Durabilidade Reforcadas

Distinguindo-se pela sua performance e fiabilidade, esta fritadeira incorpora um tanque embotido
com base inclinada, facilitando a drenagem completa do 6leo e a subsequente limpeza, um fator
critico para a manutencdo das normas HACCP e prolongamento da vida util do equipamento. O
terméstato ajustavel de 0°C a 190°C, complementado por um termdstato de seguranca, permite um
controlo rigoroso da temperatura, evitando a quebra térmica e garantindo a qualidade de fritura dos

alimentos, otimizando o consumo de gas.

Perguntas Frequentes

Qual aimportancia da construcéo em Al Sl 304 para uma fritadeira profissional ?

O aco inoxidavel AlSI 304 é essencial para equipamentos de cozinha profissional devido a sua
elevada resisténcia a corrosdo, durabilidade e facilidade de limpeza. Garante a conformidade
com as rigorosas normas de higiene e seguranca alimentar (HACCP), sendo ideal para

ambientes de uso intensivo.
f)

Como o design do tanque com base inclinada beneficia a operacéo diaria?



O tanque embotido com base inclinada e torneira de drenagem integrada simplifica
significativamente a remoc¢ao do 6leo usado, acelerando o processo de limpeza e manutencao.
Esta caracteristica otimiza a qualidade do 6leo e prolonga a vida util do equipamento, além de
facilitar a transicao entre diferentes tipos de alimentos.

Estafritadeira é adequada para fritar produtos congelados em grandes quantidades?

Sim, com uma poténcia de 19 kW a gas e um tanque de 35 litros, esta fritadeira possui
capacidade e recuperacéao térmica rapidas para fritar grandes volumes de produtos congelados.
O termdstato preciso e o termdéstato de seguranca garantem que a temperatura do 6leo se
mantém estavel, mesmo sob carga intensa, resultando em fritos crocantes e uniformes.

E possivel converter esta fritadeira para diferentestipos de gas?

Sim, a fritadeira vem pré-equipada para ligacao a gas natural e inclui um conjunto de injetores
para conversdo a gas butano. Esta flexibilidade permite uma adaptacgéo facil as infraestruturas
de gas existentes no seu estabelecimento, garantindo versatilidade na instalacéo.

Quetipo de manutencao preventiva € recomendada para otimizar o desempenho e a seguranca?

Para manter o desempenho e a seguranca, € recomendada a filtragem regular do 6leo e a
limpeza diaria do tanque apds a drenagem, seguindo as diretrizes do fabricante. A verificacao
periédica do termdstato e da ignicdo piezoelétrica, juntamente com a limpeza dos queimadores,

assegura a eficiéncia energética e a operacao sem falhas do equipamento.



