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Cortador de Legumes Elétrico 750W para Producéo 250kg/h

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00347 Modelo: 24498

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075017765

Imagens do Produto
¥

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 24498

EAN 3665075017765
Capacidade (kg) Mais de 80 kg
Energia Elétrico

Instalacéo De Chéao



Poténcia Até 3 kw

Tipo Cortadora

Descricao Resumida

Cortador de legumes elétrico de alta capacidade, processa até 250 kg/h. Ideal para
fatiar, ralar e cortar em juliana, maceddnia ou batatas fritas, com motor de 750W e
400V.

Descricao Completa

Este cortador de legumes elétrico de 750W foi projetado para processar grandes volumes de
vegetais, atingindo uma capacidade pratica de até 250 kg por hora, ideal para cozinhas profissionais
com alta demanda.

Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Capacidade de Car ga da Boca Grande 44 L

Boca Cilindrica Para corte uniforme de produtos compridos

Boca Extra Larga Permite processar até 15 tomates numa operagéo
Alavanca Com movimento assistido para reduzir esforcos
Ejecdo Lateral para otimizar espaco e conforto

] Ralados, fatiados, ondulados, juliana, macedodnia,
Tiposde Corte )
batatas fritas

Débito Pratico Até 250 kg/h

Refei¢des por Servigo 70 a 600

Bloco M otor Inox e assincrono



Velocidade 375 rpm

Peso Bruto 28 kg

Poténcia Elétrica 750 W

Tensao 400V/50Hz
DimensOes Exter nas (L xPxA) 360x340x690 mm

Aplicagcbes Profissionais

Este equipamento € indispensavel em cozinhas de restaurantes de grande volume, cantinas
escolares e empresariais, hotéis, empresas de catering, churrasqueiras e pizzarias que necessitam
de processar vegetais de forma rapida e eficiente. E ideal para qualquer estabelecimento que
procure otimizar a preparacao de legumes para saladas, guarnigdes ou bases de pratos.

Cortador de Legumes — Principais Vantagens

O Cortador de Legumes oferece alta produtividade, permitindo processar até 250 kg de vegetais por
hora, o que otimiza significativamente o tempo de preparacdo. A sua versatilidade de corte, com
diversas opcfes como fatiados, ralados ou em juliana, adapta-se a multiplas necessidades culinarias.
A alavanca com movimento assistido e a ejecao lateral garantem ergonomia e conforto ao utilizador,
enguanto o bloco motor em inox assegura durabilidade e fiabilidade para uso intensivo.

Qual a capacidade de producéo deste cortador de legumes?

Este cortador de legumes tem um débito pratico de até 250 kg por hora, sendo adequado para
servir entre 70 a 600 refeicBes por servico.

Quetiposdecorte é possivel realizar com este equipamento?

E possivel produzir alimentos ralados, fatiados, ondulados, em juliana, macedonia e batatas
fritas, oferecendo grande versatilidade na preparacéao.

Este equipamento éfacil de utilizar e ergonémico?

Sim, possui uma alavanca com movimento assistido para reduzir o esforco do operador e uma

ejecao lateral que otimiza o espaco e o conforto durante a utilizacéo. z



Quais sdo as especificacdes do motor ?

O equipamento esta equipado com um bloco motor em inox e assincrono, operando a uma
velocidade de 375 rpm, garantindo robustez e durabilidade.

Quais sdo osrequisitos elétricos par a este cortador ?

Este cortador de legumes funciona com uma poténcia elétrica de 750W e requer uma ligacédo
de 400V/50Hz.



