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Cortador de Legumes Profissional 50kg/h 400W

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00333 Modelo: 2493

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075014658

Imagens do Produto
¥

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 2493

EAN 3665075014658
Capacidade (kg) 41-80 kg
Instalac&o De Bancada

Poténcia Até 3 kW



Tipo

Tenséo

Cortadora

230V Monoféasico

Descricao Resumida

eficiéncia.

Cortador de legumes profissional com débito até 50 kg/h, ideal para 20 a 80 refeicdes.

Inclui discos de fatiar e ralar 2mm. Motor assincrono e boca de grande volume para

Descricao Completa

Este cortador de legumes profissional otimiza a preparacdo em cozinhas com producdo média,

processando até 50 kg de legumes por hora. Com motor assincrono e boca de grande volume,

garante eficiéncia e durabilidade.

Caracteristicas Técnicas

Débito Pratico

Refeicbes por Servico

Volume de Carga (Boca Grande)

Motor

Discos I ncluidos

Velocidade

Poténcia Elétrica

Tensao

Dimensdes Exter nas (LxPxA)

Peso Bruto

M ontagem

Até 50 kg/h

20a 80

1,56 L

Bloco motor em inox, assincrono

Fatiador 2mm, Ralador 2mm

1500 rpm

400 W

230V /50 Hz

325%x310x570 mm

12 kg

Fornecida montada — pronta a instalar



AplicacOes Profissionais

Este cortador de legumes € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos na area de preparacéo,
incluindo hamburgarias, snack-bares, tascas, restaurantes de bairro, cantinas escolares e
empresariais, pastelarias com confecdo e roulotes. A sua capacidade de processamento rapido é
vantajosa para cozinhas com volume médio de producéo diaria.

Cortador de Legumes — Principais Vantagens

e Eficiéncia na Preparacdo: Capacidade de processar até 50 kg de legumes por hora,
otimizando o tempo de trabalho.

e Versatilidade de Corte: Inclui discos de fatiar e ralar de 2mm, permitindo uma variedade de
preparacoes.

e Durabilidade e Fiabilidade: Equipado com bloco motor em inox e assincrono, assegurando
uma longa vida util e desempenho consistente.

e Facilidade de Limpeza: Dobradica com veio que permite desmontar a tampa rapidamente
para uma higienizacao eficiente.

e Cortes Uniformes: A boca cilindrica é ideal para o corte preciso e uniforme de produtos mais
compridos.

Qual a capacidade de producéo deste cortador de legumes?

Este equipamento tem um débito préatico de até 50 kg de legumes por hora, sendo adequado

para servir entre 20 a 80 refei¢cdes por servico.

Quetipo de cortes posso realizar com este equipamento?

O cortador é entregue com dois discos de 2mm, um para fatiar e outro para ralar, permitindo a
producéo de alimentos fatiados e ralados. Podem ser adquiridos outros discos para diferentes
tipos de corte.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, a tampa possui uma dobradica com veio que permite a sua desmontagem imediata,
facilitando a limpeza rapida e eficiente do equipamento apés a utilizacao.

Quais as dimensdes do equipamento?

O cortador de legumes tem dimensfes externas de 325 mm de largura, 310 mm de
profundidade e 570 mm de altura, tornando-o compacto para a area de preparacao.



Este cortador é adequado para quetipo de estabelecimentos?

E ideal para cozinhas profissionais com producdo média, como restaurantes de bairro, snack-
bares, cantinas, pastelarias com confe¢do e outros estabelecimentos que necessitem de

processar legumes de forma rapida e eficiente.



