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Acesso rapido
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Disco de Corte Batata Frita 10x10mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00315 Modelo: 27117W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075248961

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe

Modelo 27117W

EAN 3665075248961

Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco de corte para batata frita 10x10mm, composto por grelha e disco fatiador.

Compatível com cortadores R 402, R 402 V.V. e CL 40.

Descricao Completa

Este disco de corte é projetado para a produção eficiente de batatas fritas com dimensões uniformes

de 10x10mm, garantindo consistência na apresentação e otimização do tempo de preparação em

cozinhas profissionais.

Características Técnicas

Tipo de Corte Batata frita

Dimensão do Corte 10x10mm

Componentes 1 grelha e 1 disco fatiador

Compatibilidade Cortadores R 402, R 402 V.V., CL 40

Aplicações Profissionais

Este disco de corte é indispensável para estabelecimentos que servem batatas fritas em grande

volume, como hamburgarias, snack-bares, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e

empresariais, e food trucks. A sua precisão assegura um produto final consistente, ideal para

otimizar o serviço e a satisfação do cliente.

Disco de Corte Batata Frita — Principais Vantagens

Uniformidade de Corte: Garante batatas fritas com a mesma dimensão (10x10mm),

essencial para uma fritura homogénea e apresentação consistente.

Eficiência Operacional: Acelera o processo de preparação de grandes quantidades de

batatas, libertando tempo para outras tarefas na cozinha.

Durabilidade: Construído para suportar o uso intensivo em ambientes de cozinha profissional,

assegurando uma longa vida útil.

Compatibilidade Específica: Desenvolvido para encaixe perfeito nos modelos de cortadores

indicados, garantindo um funcionamento sem falhas.

Qualidade do Produto Final: Contribui para a excelência do produto servido, com batatas

fritas de aspeto profissional e textura ideal.



Este disco de corte é especificamente concebido para os modelos R 402, R 402 V.V. e CL 40.

Não garantimos compatibilidade com outros equipamentos.

Este disco é compatível com outros modelos de cortadores?

?

Os discos de corte profissionais são geralmente fabricados em aço inoxidável de alta qualidade,

garantindo resistência à corrosão e durabilidade para uso intensivo em cozinhas.

Qual o material de fabrico do disco?

?

A limpeza deve ser feita após cada utilização, seguindo as instruções do manual do seu

cortador. Geralmente, os discos podem ser lavados manualmente com água e detergente

neutro, ou em máquina de lavar louça profissional.

Como se realiza a limpeza e manutenção do disco?

?

Este disco é otimizado para o corte de batatas em formato de batata frita 10x10mm. Para

outros vegetais ou tipos de corte, recomendamos a utilização de discos específicos para essas

aplicações.

Este disco pode ser usado para cortar outros vegetais?

?

Projetado para o ambiente exigente de cozinhas profissionais, este disco possui uma

durabilidade elevada. A sua vida útil dependerá da frequência de uso, tipo de produto cortado e

correta manutenção.

Qual a durabilidade esperada para este disco?

?


