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Disco para Maceddnia 25x25x25mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00312 Modelo: 28115W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240309

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28115W

EAN 3665075240309
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco de corte para macedonia 25x25x25mm, ideal para produzir cubos uniformes em

cortadores profissionais. Inclui grelha e disco fatiador.

Descricao Completa

Este disco para maceddnia de 25x25x25mm € um acessoério essencial para cortadores profissionais,
permitindo a producdo de cubos uniformes e precisos para diversas preparacdes culinarias em
cozinhas de alta exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Macedonia (cubos)
Dimensédo do Cubo 25x25x25mm
Componentes 1 grelha macedonia e 1 disco fatiador correspondente

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL

Compatibilidade
50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55 e CL 60

Aplicacbes Profissionais

Este disco é ideal para estabelecimentos que necessitam de grande volume de preparacao de
vegetais e frutas em cubos, como restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e
empresariais, hotéis com servico de catering, e pastelarias com confec¢do que utilizam frutas em
sobremesas. E perfeito para a preparacdo de jardineiras, saladas de fruta, e outros pratos que
exigem um corte uniforme e estético.

Disco para Maceddnia — Principais Vantagens

e Permite um corte preciso e uniforme de vegetais e frutas em cubos de 25x25x25mm.
Otimiza o tempo de preparacéo na cozinha, aumentando a eficiéncia operacional.

Construcao robusta para durabilidade e resisténcia ao uso intensivo em ambientes

profissionais.

Facilita a padronizacdo das porcoes e a apresentacao dos pratos.

Compatibilidade alargada com diversos modelos de cortadores profissionais, garantindo
versatilidade.



Para que modelos de cortador es é este disco compativel?

Este disco € compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL 50, CL 50
Ultra, CL 52, CL 55 e CL 60.

Quetipo decorterealiza este disco?

Este disco foi concebido para realizar cortes em macedodnia, produzindo cubos uniformes com
dimensdes de 25x25x25mm.

O disco inclui todos os componentes necessarios para o corte em cubos?

Sim, o conjunto inclui uma grelha de maceddnia e um disco fatiador correspondente, ambos

necessarios para obter o corte em cubos.

Qual a vantagem de usar um disco para maceddnia em cozinhas profissionais?

A principal vantagem é a otimizag&o do tempo e a consisténcia no corte, garantindo cubos de
tamanho uniforme para uma apresentacdo profissional e uma cozedura homogénea dos
alimentos.

Estedisco éféacil deinstalar elimpar?

Os discos para cortadores profissionais sdo desenhados para uma instalagcdo e remocao
rapidas, faciltando a limpeza e a manutencao diaria, essencial em qualquer cozinha

profissional.



