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Disco para Maceddnia 14x14x10mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00309 Modelo: 28179W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240316

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28179W

EAN 3665075240316
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco de corte para maceddnia 14x14x10mm, ideal para cortadores profissionais.

Garante cortes uniformes e precisos, otimizando a preparacao de vegetais e frutas.

Descricao Completa

Este disco para maceddnia de 14x14x10mm € um acessorio essencial para cortadores profissionais,
garantindo cortes uniformes e precisos para diversas preparacdes culinarias em cozinhas de alta

exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Macedonia
Dimensdo do Corte 14x14x10mm
Componentes 1 grelha macedonia e 1 disco fatiador

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL

Compatibilidade
50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicacéo Cortadores/Cutters profissionais

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha tradicional e moderna, cantinas escolares e empresariais, hotéis
com servico de buffet, e empresas de catering que necessitam de grandes volumes de vegetais e
frutas cortados em cubos perfeitos para saladas, guarnicées ou bases de pratos.

Disco para Macedonia — Principais Vantagens

Corte uniforme e preciso de vegetais e frutas.
Otimizacao do tempo de preparagcdo em cozinhas de alto volume.

Durabilidade e resisténcia para uso continuo em ambientes profissionais.

Versatilidade para diversas aplicac@es culinarias.
Compatibilidade garantida com uma gama especifica de equipamentos.

Este disco € compativel com todos os modelos de cortador es profissionais?



N&o, este disco é especificamente concebido para os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652
V.V., CL 50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet. Verifique a compatibilidade

Com 0 Seu equipamento antes da compra.

Qual o material de fabrico do disco e da grelha?

Os discos e grelhas para cortadores profissionais sédo geralmente fabricados em aco inoxidavel
de alta qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e conformidade com as
normas de higiene alimentar.

Como devorealizar alimpeza e manutengéo deste acessorio?

Recomenda-se a lavagem imediata ap0s cada utilizacdo, preferencialmente em maquina de
lavar louca profissional. Certifique-se de remover todos os residuos alimentares para manter a

higiene e a eficacia do corte.

Quetipo de alimentos posso cortar com este disco de macedonia?

Este disco é ideal para cortar vegetais como batatas, cenouras, cebolas, pimentos, e frutas
firmes em cubos uniformes de 14x14x10mm, perfeitos para saladas, guarnicdes ou bases de

pratos.

A instalacao do disco no cortador é complexa?

A instalacdo é simples e intuitiva. O conjunto de grelha e disco fatiador € projetado para um
encaixe facil nos modelos compativeis, permitindo uma troca rapida e segura de acessorios.



