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Disco para Maceddnia 14x14x5mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00308 Modelo: 28181W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240323

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28181W

EAN 3665075240323
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco para macedonia 14x14x5mm, ideal para cortes precisos e uniformes em vegetais
e frutas. Compativel com varios modelos de cortadores profissionais, otimiza a

preparacéo.

Descricao Completa

Este disco para maceddnia de 14x14x5mm foi concebido para garantir cortes uniformes e precisos
em vegetais e frutas, essencial para a preparacdo eficiente em cozinhas profissionais. E um
acessorio robusto para equipamentos de corte de alta performance.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Macedonia
Dimensdes de Corte 14x14x5mm
Composicéo 1 grelha macedodnia e 1 disco fatiador

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL

Compatibilidade
50, CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Aplicacdes Profissionais

Este disco € ideal para estabelecimentos que necessitam de grandes volumes de vegetais e frutas
cortados de forma uniforme para pratos especificos. E indispensavel em restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa que servem pratos como bacalhau com natas, em cantinas escolares e
empresariais para saladas e acompanhamentos, e em servicos de catering e hotéis para a
preparacdo de buffets e guarnicbes. Também € util em pastelarias com confecdo para frutas em
sobremesas ou em pizzarias para ingredientes de cobertura.

Disco para Macedonia — Principais Vantagens

e Corte Uniforme: Garante pedacos de 14x14x5mm consistentes, melhorando a apresentacao
e 0 tempo de confecéo.

e Eficiéncia na Producédo: Acelera a preparacdo de grandes quantidades de ingredientes,
otimizando o tempo da equipa.

e Versatilidade Culinaria: Permite a criacdo de uma vasta gama de pratos, desde saladas a
guarnicdes e recheios.

e Durabilidade: Construcéo robusta para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.



e Facil Manutencéo: Concebido para uma limpeza e substituicdo rapidas, minimizando o tempo
de inatividade.

Com que modelos de equipamentos este disco € compativel?

Este disco é compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R 652 V.V., CL 50, CL 50
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet.

Quetipo decorteestedisco realiza?

Este disco foi projetado para realizar cortes em macedonia, produzindo pedacos uniformes de
14x14x5mm, ideais para saladas, guarni¢cdes e recheios.

Como serealiza a limpeza e manutencédo deste disco?

A limpeza deve ser feita apds cada utilizacdo, seguindo as instru¢cdes do manual do seu
equipamento. Geralmente, envolve a remocédo de residuos e lavagem com agua e detergente
neutro, seguida de secagem.

Qual adurabilidade esperada de um disco para macedénia em uso profissional ?

A durabilidade depende da frequéncia de uso e dos tipos de alimentos processados. Com uma
manutencao adequada e uso correto, um disco profissional pode ter uma vida Gtil prolongada,
mas é importante verificar regularmente o estado das laminas.

Quando devo considerar a substitui¢ao do disco?

Deve considerar a substituicdo do disco quando notar que os cortes jA ndo sao precisos, as
laminas estdo danificadas, ou se o desempenho geral do corte diminuir significativamente,
afetando a qualidade dos seus produtos.



