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Disco de Palitos 2,5x2,5mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00296 Modelo: 28195W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240040

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 28195W

EAN 3665075240040
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco de palitos 2,5x2,5mm para corte preciso de legumes e frutas em cortadores

profissionais. Ideal para saladas e guarnicdes em cozinhas de alta producéo.

Descricao Completa

7

Este disco de palitos de 2,5x2,5mm é um acessoério essencial para cortadores profissionais,
concebido para produzir cortes finos e uniformes de legumes e frutas. Garante eficiéncia e precisdo

na preparacao de ingredientes para diversas aplicacdes culinarias.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Palitos (cabelo d'anjo)

Dimensao do Corte 2,5x2,5mm

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50,

Compatibilidade
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

Modelo Interno 28195

Aplicacbes Profissionais

Este disco € ideal para estabelecimentos que necessitam de cortes finos e consistentes em grande

volume. E particularmente util em:

e Restaurantes de Cozinha Tradicional e Moderna: Para a preparacdo de batata palha,
juliana fina de legumes para saladas, guarni¢cdes ou bases de molhos.

e Cantinas e Cozinhas de Producdo: Otimiza a preparagdo de grandes quantidades de
ingredientes, como cenouras, pepinos ou couves para saladas e acompanhamentos.

e Snack-bares e Hamburgarias: Permite a criacdo de acompanhamentos diferenciados e a
rapida preparagéo de vegetais para sanduiches e hamburgueres.

e Catering e Eventos: Garante uma apresentacdo uniforme e profissional dos alimentos,

essencial para a qualidade do servicgo.
Disco de Palitos — Principais Vantagens

e Corte Uniforme e Preciso: Produz palitos de 2,5x2,5mm com consisténcia, melhorando a

apresentacado e a coccao dos alimentos.



e Otimizacdo da Producdo: Reduz significativamente o tempo de preparacdo manual,
aumentando a eficiéncia da sua cozinha profissional.

e Versatilidade Culinaria: Adequado para uma vasta gama de legumes e frutas, permitindo
diversificar a sua ementa com facilidade.

e Durabilidade e Resisténcia: Fabricado com materiais de alta qualidade para suportar o uso
intensivo em ambientes profissionais.

e Facil Instalacdo e Limpeza: Concebido para ser facilmente acoplado e removido dos
cortadores compativeis, facilitando a manutencéo e higiene.

Com que modelos de cortador es este disco € compativel ?

Este disco é compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50
Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet. Verifique sempre o modelo do seu equipamento
antes da aquisicao.

De que material éfeito este disco?

Os discos para cortadores profissionais sédo geralmente fabricados em aco inoxidavel de alta
qualidade, garantindo durabilidade, resisténcia a corrosdo e conformidade com as normas de
higiene alimentar.

Como devo limpar e manter o disco?

Para manter a higiene e a longevidade do disco, recomenda-se a sua lavagem imediata apés
cada utilizacéo, preferencialmente com agua morna e detergente neutro. Pode ser lavado na
magquina de lavar louga profissional.

Quetipo de alimentos posso cortar com este disco?

Este disco é ideal para cortar legumes como cenouras, batatas, pepinos, courgettes, e frutas
firmes em formato de palitos finos, perfeitos para saladas, guarni¢des ou frituras como batata
palha.

Como este disco pode otimizar a producdo na minha cozinha?

A utilizacdo deste disco otimiza a sua produgdo ao permitir cortes rapidos, uniformes e em
grande volume, reduzindo o tempo de preparacdo manual e garantindo a consisténci@

necessaria para um servico profissional.



