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Disco de Palitos 2x8mm para Cortadores Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00293 Modelo: 27067W

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075240064

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27067W

EAN 3665075240064
Tipo Cortadora

Descricao Resumida



Disco de palitos de 2x8mm para cortadores profissionais, ideal para batatas fritas,

cenouras ou pepinos em juliana. Garante cortes uniformes e eficientes na sua cozinha.

Descricao Completa

Este disco de palitos de 2x8mm foi concebido para proporcionar cortes precisos e uniformes em
diversos alimentos, otimizando a preparacdo em cozinhas profissionais de alta exigéncia.

Caracteristicas Técnicas

TipodeCorte Palitos
Dimensdes do Corte 2X8mm

Modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50,

Compatibilidade
CL 50 Ultra, CL 52, CL 55, CL 60, CL 50 Gourmet

AplicacOes Profissionais

Este disco € indispensavel em cozinhas profissionais que exigem cortes precisos e consistentes para
uma vasta gama de preparacoes. E ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias,
snack-bares, cantinas escolares e empresariais, e food trucks que necessitam de preparar batatas
fritas, cenouras, pepinos ou outros vegetais em formato de palitos de forma rapida e eficiente.
Garante uniformidade na confecéo e na apresentacao dos pratos.

Disco de Palitos — Principais Vantagens

e Cortes uniformes de 2x8mm para uma apresentacdo consistente e melhor confecao.

Otimizacao do tempo de preparacdo em ambientes de alta producdo.

Durabilidade e resisténcia para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Facil instalacdo e substituicdo nos equipamentos compativeis.

Versatilidade para cortar diversos tipos de vegetais e frutas.
Este disco € compativel com o meu cortador profissional ?
Este disco é compativel com os modelos R 502, R 502 V.V., R 652, R652 V.V., CL 50, CL 50

Ultra, CL 52, CL 55, CL 60 e CL 50 Gourmet. Verifique a lista de compatibilidade para garantir 8

ajuste correto.



Quetipo de alimentos posso cortar com este disco?

E ideal para cortar batatas, cenouras, pepinos, curgetes e outros vegetais firmes em formato de
palitos de 2x8mm, perfeitos para fritar, saltear ou incluir em saladas.

Como devo limpar e manter o disco?

Para prolongar a vida util do disco, recomenda-se a limpeza imediata apds cada utilizacdo com
agua e detergente neutro. Evite produtos abrasivos e seque bem antes de guardar para

prevenir a corrosao.

Quais os beneficios de usar um disco de corte de palitos?
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O principal beneficio é a obtengcdo de cortes uniformes e consistentes, o que melhora a
apresentacdo dos pratos e garante uma confecdo homogénea, essencial em qualquer cozinha
profissional.

E facil substituir o disco no equipamento?

Sim, a substituicdo do disco € um processo simples e rapido na maioria dos cortadores
profissionais compativeis, permitindo alternar facilmente entre diferentes tipos de corte
conforme a necessidade da sua cozinha.



