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Disco Ralador 0,7 mm para Cortadores de Legumes Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00269 Modelo: 27078

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075028822

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Robot Coupe
Modelo 27078

EAN 3665075028822
Tipo Ralador

Descricao Resumida



Disco ralador de 0,7 mm para cortadores de legumes profissionais, ideal para ralar
finamente rabanetes e outros vegetais. Compativel com modelos R 201, R 301, R 402,
CL 20 e CL 40.

Descricao Completa

Este disco ralador de 0,7 mm é um acessorio indispensavel para cortadores de legumes

profissionais, concebido para ralar finamente rabanetes e outros vegetais. Garante uma preparacao
precisa e consistente, otimizando o trabalho em qualquer area de preparacao.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Acessorio Disco Ralador
Espessurade Corte 0,7 mm

Modelos R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R 301

Compatibilidade
Ultra, R 402, R 402 V.V., CL 20, CL 40

Aplicacdes Profissionais

Este disco é ideal para restaurantes de cozinha de autor, onde a apresentacdo e a textura dos
ingredientes s&o cruciais. E também uma ferramenta valiosa em cantinas escolares e empresariais
gue servem saladas frescas, ou em pastelarias com confecdo que necessitam de ralar ingredientes
finamente. Hamburgarias e snack-bares podem utiliza-lo para preparar vegetais frescos para as suas
ementas, garantindo uniformidade e qualidade.

Disco Ralador — Principais Vantagens

e Precisdo de Corte Superior: A espessura de 0,7 mm permite obter resultados extremamente
finos e uniformes, essenciais para guarnicées e preparacoes delicadas.

e Otimizagcdo da Preparacdo: Reduz significativamente o tempo de trabalho manual,
aumentando a eficiéncia na area de preparacgéo.

e Versatilidade de Uso: Embora ideal para rabanetes, pode ser utilizado para ralar outros
vegetais e ingredientes, ampliando as possibilidades culinarias.

e Consisténcia Garantida: Assegura que cada porcdo ralada tenha a mesma espessura,
contribuindo para a qualidade e padronizagéo dos pratos.

¢ Durabilidade Profissional: Construido para resistir ao uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional, garantindo uma longa vida util.



Qual a espessura de corte deste disco?

Este disco ralador oferece uma espessura de corte de 0,7 mm, ideal para preparacdes que

exigem grande finura e preciséao.

Para quetipo de alimentos € este disco mais adequado?

E ideal para ralar finamente rabanetes, cenouras, queijos duros e outros vegetais, perfeito para
guarnicdes delicadas ou para integrar em saladas e pratos que requerem uma textura fina.

Este disco € compativel com todos os cortador es de legumes pr ofissionais?

N&o, este disco foi concebido para ser compativel com modelos especificos de cortadores de
legumes, incluindo R 201 XL, R 301, R 402, CL 20 e CL 40.

Como serealiza alimpeza e manutencéo deste disco?

Para garantir a durabilidade e o desempenho do disco, recomenda-se a lavagem imediata apds
0 uso com agua e detergente neutro, seguida de secagem completa para evitar a corrosao e
preservar o fio de corte.

A que sedeve a precisdo do cortede 0,7 mm?

A espessura de 0,7 mm é o resultado de um design técnico otimizado, que permite obter
texturas muito finas e uniformes, cruciais para a apresentacéo e a qualidade sensorial de pratos

em cozinhas profissionais.



