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Batedor de Varas Inox 35 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP354035 Modelo: P354035

Marca: Pujadas EAN: 8421661354356

Imagens do Produto

A

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P354035

EAN 8421661354356
Material Inox

Descricao Resumida



Batedor de varas em aco inoxidavel com 35 cm de comprimento, ideal para misturar
ingredientes densos em cozinhas profissionais. Varas robustas de 2.4 mm para maxima
durabilidade.

Descricao Completa

Este batedor de varas em aco inoxidavel, com 35 cm de comprimento, foi concebido para as

exigéncias da cozinha profissional, garantindo robustez e eficiéncia na mistura de ingredientes
densos.

Batedor de Varas — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
NUmero devaras 8

Espessura dasvaras 2.4 mm
Comprimento total 35cm
Largura 8cm

Altura 8 cm

Peso 0.21 kg
Quantidade minima de encomenda 12 unidades

AplicacOes Profissionais

z

Este batedor robusto é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, pastelarias com confegéo, cantinas empresariais e hospitalares, até
hotéis e servicos de catering. A sua construcdo permite manusear massas densas e molhos
pesados, sendo indispensavel em qualquer cozinha profissional com elevado volume de trabalho.

Batedor Inox — Principais Vantagens

As 8 varas espessas garantem uma mistura eficaz e homogénea, mesmo com ingredientes mais
pesados. O aco inoxidavel confere uma durabilidade excecional e resisténcia a corroséo, facilitando



a limpeza e manutencdo da higiene. O design ergondémico do cabo tubular oferece um
manuseamento confortavel e seguro durante longos periodos de utilizacao.

Qual a espessura das varas deste batedor ?

As varas deste batedor ttm uma espessura de 2.4 milimetros, o que Ihes confere uma robustez

superior para lidar com ingredientes mais densos.

Este batedor é adequado para misturar massas ou rebocados densos?

Sim, a construcao robusta com 8 varas espessas torna-o ideal para misturar massas densas,
rebocados e outros ingredientes pesados com eficacia e sem deformacao.

De que material éfeito o batedor?

O batedor é fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo elevada durabilidade,

resisténcia a corrosao e facilidade de higienizacdo, essencial em ambientes profissionais.

Como se efetua a limpeza e manutencao deste batedor ?

Gracas ao seu material em aco inoxidavel e design tubular do cabo, este batedor € muito facil
de limpar, podendo ser lavado a mao ou em maquina de lavar louca profissional.

Qual o comprimento total deste batedor?

O batedor tem um comprimento total de 35 centimetros, um tamanho versatil que o torna
adequado para uma variedade de recipientes e tarefas na cozinha profissional.



