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Cortador de Massa Duplo Liso e Ondulado Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJP842000 Modelo: P842000

Marca: Pujadas EAN: 8421661842006

Imagens do Produto

R me e

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P842000

EAN 8421661842006
Material Inox

Cor Metélico

Descricao Resumida



Cortador de massa duplo em acgo inoxidavel, com laminas para cortes lisos e

ondulados. Essencial para pastelarias e cozinhas profissionais. Duravel e eficiente.

Descricao Completa

Este cortador de massa duplo em aco inoxidavel oferece versatilidade e precisédo para profissionais
de pastelaria. Com duas laminas distintas, permite realizar cortes lisos e ondulados de forma
eficiente, ideal para diversas preparacdes em cozinhas profissionais.

Cortador de Massa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Cor Metalico
Largura 95 mm
Profundidade 175 mm
Altura 20 mm

Peso 0.1kg

Aplicacdes Profissionais

Este utensilio é indispensavel em pastelarias, padarias, hotéis com producéo propria de sobremesas,
restaurantes de cozinha tradicional e moderna, e cantinas que confecionam produtos de padaria e
pastelaria. E uma ferramenta essencial para chefs pasteleiros e cozinheiros que procuram eficiéncia
e precisdo na area de preparacao.

Cortador de Massa — Principais Vantagens

o **\/ersatilidade:** Permite cortes lisos e ondulados com uma Unica ferramenta, otimizando o
espaco e o tempo de trabalho.

e **Precisdao:** As laminas de aco inoxidavel garantem cortes limpos e uniformes, essenciais
para uma apresentacao profissional.

e **Durabilidade:** Construido em aco inoxidavel, oferece resisténcia a corrosdo e uma longa
vida 0til em ambientes de uso intensivo.



o **Eficiéncia:** O design de rolamento facilita um corte rapido e continuo, aumentando a

produtividade na preparacdo de massas.

e **Conforto e Armazenamento:** O cabo ergondémico proporciona um manuseamento

confortavel e o orificio na extremidade permite pendurar para um armazenamento pratico.

Qual o material defabrico deste cortador de massa?

Este cortador de massa é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo
durabilidade e higiene para uso profissional.

Quetiposde corte posso realizar com este utensilio?

Este cortador duplo permite realizar tanto cortes lisos como cortes ondulados, oferecendo
versatilidade para diferentes tipos de massas e preparacdes.

E facil delimpar e manter?

Sim, devido ao seu material em acgo inoxidavel, o cortador é muito facil de limpar, bastando
lavar com agua e detergente neutro apos cada utilizac&o.

Este cortador € adequado para quetipo de massas?

E adequado para uma vasta gama de massas, desde massas folhadas, quebradas, areadas,
até massas para bolachas e raviolis, tanto doces como salgadas.

Qual a vantagem do design duplo?

O design duplo permite alternar rapidamente entre um corte liso e um corte ondulado sem a
necessidade de trocar de ferramenta, otimizando o tempo de preparacdo e a eficiéncia na
cozinha.



