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Acesso rapido
ao produto

Mandolina de Corte em V Profissional para Legumes e Frutas

Informacoes do Produto

SKU: PJP975501 Modelo: P975501

Marca: Pujadas EAN: 8421661614948

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P975501

EAN 8421661614948

Cor Preto

Material Plástico

Descricao Resumida



Mandolina profissional com lâmina em V para cortes precisos de legumes e frutas.

Inclui 2 lâminas de juliana e 3 guias de espessura. Construção robusta em plástico com

patas antiderrapantes.

Descricao Completa

Esta mandolina profissional com lâmina em V foi concebida para cortes precisos e eficientes de

legumes e frutas, otimizando a preparação na cozinha. Fabricada em plástico durável, garante

estabilidade e segurança durante a utilização.

Mandolina Profissional em V — Mandolina — Características Técnicas

Material Plástico

Cor Negro

Largura 405 mm

Profundidade 135 mm

Altura 145 mm

Peso 1.07 kg

Tipo de Lâmina Em V

Acessórios Incluídos 2 lâminas de juliana, 3 guias de espessura

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes de bairro, snack-bares, roulotes, food trucks, pastelarias com confeção e

cantinas que necessitam de preparar legumes e frutas de forma rápida e uniforme. Perfeita para

cortar batatas, cenouras, pepinos ou frutas para saladas e guarnições, garantindo consistência em

cada porção.

Mandolina — Principais Vantagens

Cortes Precisos e Uniformes: A lâmina em V e as guias de espessura asseguram resultados

consistentes, essenciais para a apresentação dos pratos e controlo de porções.



Versatilidade: Inclui lâminas de juliana e várias guias, permitindo adaptar o tipo e a espessura

do corte a diversas necessidades culinárias.

Segurança e Estabilidade: As patas de borracha antiderrapantes garantem que a mandolina

permanece firme na bancada, minimizando riscos durante a utilização.

Durabilidade: Construção em plástico robusto para resistir ao uso intensivo em ambientes de

cozinha profissional.

Eficiência na Preparação: Agiliza o processo de corte de grandes quantidades de

ingredientes, poupando tempo e esforço.

A lâmina em V permite um corte mais suave e eficiente, reduzindo a fricção e o esforço. É ideal

para cortar alimentos mais delicados ou com casca, garantindo fatias uniformes e sem rasgar.

Qual a vantagem da lâmina em V nesta mandolina?

?

Esta mandolina permite realizar cortes em fatias de três espessuras diferentes, graças às guias

intercambiáveis. Adicionalmente, inclui duas lâminas de juliana para cortes finos e consistentes.

Que tipos de corte consigo fazer com esta mandolina?

?

Sim, a mandolina é fabricada em plástico e as suas lâminas são facilmente removíveis, o que

facilita a limpeza manual. Recomenda-se lavar após cada utilização para manter a higiene e a

durabilidade.

É fácil de limpar e manter?

?

Sim, foi concebida com patas de borracha antiderrapantes que proporcionam grande

estabilidade na bancada, minimizando o risco de acidentes durante a utilização intensiva em

cozinhas profissionais.

Esta mandolina é segura para uso em ambientes de cozinha profissional?

?

A mandolina é construída em plástico durável de cor negra, com lâminas afiadas em aço. Esta

combinação garante robustez e resistência ao uso diário em ambientes de restauração.

Quais os materiais de construção desta mandolina?

?


