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Assadeira Redonda 30 cm Aco Inoxidavel para Forno Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP2964001 Modelo: P2964001

Marca: Pujadas EAN: 8421661638371

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P2964001

EAN 8421661638371
Material Inox

Descricao Resumida



Assadeira redonda de 30 cm em aco inoxidavel, ideal para fornos profissionais.

Capacidade de 0.9 L, robusta e higiénica para diversas preparacdes culinérias.

Descricao Completa

s

Esta assadeira redonda de 30 cm, fabricada em aco inoxidavel, € uma ferramenta robusta e
essencial para a confecdo de pratos no forno em ambientes de cozinha profissional, garantindo
durabilidade e higiene.

Assadeira Redonda — Caracteristicas Técnicas

Largura 30 cm
Profundidade 30 cm

Altura 2cm
Capacidade 09L

Peso 0.73 kg
Material Aco Inoxidavel

Aplicacdes Profissionais

Esta assadeira € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, marisqueiras, churrasqueiras, cantinas e hotéis. Perfeita para preparar
arrozes no forno, gratinados, lasanhas individuais, ou para assar pequenas por¢des de carne e
peixe, adaptando-se a ementas variadas e exigentes.

Aco Inoxidavel — Principais Vantagens

A construcdo em acgo inoxidavel confere a esta assadeira uma resisténcia superior & corroséo e ao
desgaste, essencial para 0 uso intensivo em cozinhas profissionais. A sua superficie lisa facilita a
limpeza e garante a maxima higiene, enquanto a excelente distribuicdo de calor assegura uma
confecdo uniforme dos alimentos, otimizando os resultados culinarios.

Qual adurabilidade esperada desta assadeira em aco inoxidavel?



Fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, esta assadeira foi concebida para resistir ao uso
intensivo e continuo em cozinhas profissionais, oferecendo uma longa vida Gtil e mantendo as

suas propriedades higiénicas e de desempenho.

Esta assadeira éfacil delimpar apds a utilizacao?

Sim, a superficie lisa do aco inoxidavel torna a limpeza extremamente facil. Pode ser lavada
manualmente ou em maquina de lavar louca profissional, garantindo a remocao eficaz de

residuos alimentares e a manutencédo da higiene.

Posso utilizar esta assadeira para além da confecao de arr0z?

Absolutamente. Embora seja excelente para arrozes, a sua versatilidade permite a confecéo de
gratinados, assados de carne ou peixe, lasanhas, e outras preparacfes que requeiram

cozedura ou aquecimento no forno.

E compativel com todos os tipos de for nos profissionais?

Sim, esta assadeira € compativel com a maioria dos fornos profissionais, incluindo fornos

elétricos, a gas e de conveccgdo, devido a sua construgao robusta em aco inoxidavel que
suporta altas temperaturas.

Que cuidados de manutencao sdo recomendados par a prolongar a vida Gtil?

Para prolongar a vida Util, recomenda-se evitar 0 uso de utensilios metélicos abrasivos que
possam riscar a superficie e limpar a assadeira apds cada utilizacdo para prevenir a

acumulacao de residuos.



