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Acesso rapido
ao produto

Marcador de Bolo Dupla Face para 8 ou 12 Fatias

Informacoes do Produto

SKU: PJP848008 Modelo: P848008

Marca: Pujadas EAN: 8421661848084

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P848008

EAN 8421661848084

Cor Branco

Material Polipropileno

Descricao Resumida



Marcador de bolo dupla face em polipropileno, ideal para porcionar bolos em 8 ou 12

fatias de forma precisa e consistente. Essencial para pastelarias.

Descricao Completa

Este marcador de bolo dupla face, fabricado em polipropileno resistente, permite porcionar bolos de

forma precisa em 8 ou 12 fatias, otimizando a apresentação e o controlo de porções em qualquer

cozinha profissional.

Marcador de Bolo Dupla Face — Marcador de Bolo — Características Técnicas

Material Polipropileno

Cor Branco

Largura 265 mm

Profundidade 320 mm

Altura 20 mm

Peso 0.13 kg

Aplicações Profissionais

Este marcador é uma ferramenta essencial para pastelarias, padarias com secção de bolos,

restaurantes que produzem as suas próprias sobremesas, serviços de catering e hotéis. Garante a

uniformidade das porções, fundamental para o controlo de custos e a satisfação do cliente em

qualquer estabelecimento de restauração ou hotelaria.

Marcador de Bolo — Principais Vantagens

**Precisão no Corte:** Permite marcar bolos para 8 ou 12 fatias de forma consistente,

assegurando porções uniformes.

**Dupla Funcionalidade:** Oferece duas opções de porcionamento num único utensílio,

aumentando a versatilidade.

**Material Higiénico e Durável:** Fabricado em polipropileno, é resistente ao uso contínuo e

fácil de limpar, cumprindo as normas de higiene.



**Manuseamento Seguro:** As pegas arredondadas proporcionam um agarre firme para um

posicionamento exato.

**Otimização do Tempo:** Agiliza o processo de corte, tornando-o mais eficiente em

ambientes de produção intensiva.


