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Acesso rapido
ao produto

Pincel de Pastelaria 24.5 cm Cerdas Naturais Cabo Poliamida

Informacoes do Produto

SKU: PJP845075 Modelo: P845075

Marca: Pujadas EAN: 8421661845755

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P845075

EAN 8421661845755

Cor Branco

Material Plástico

Descricao Resumida



Pincel de pastelaria com 24.5 cm de comprimento e 7.5 cm de largura de cerdas

naturais. Cabo de poliamida branco, durável e com orifício para pendurar. Ideal para

untar e aplicar coberturas.

Descricao Completa

Este pincel de pastelaria, com 24.5 cm de comprimento e 7.5 cm de largura de cerdas, é uma

ferramenta essencial para a aplicação precisa de líquidos e coberturas em preparações delicadas,

garantindo uma distribuição uniforme.

Pincel de Pastelaria — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material do Cabo Poliamida

Material das Cerdas Naturais

Cor Branco

Comprimento Total 24.5 cm

Largura das Cerdas 7.5 cm

Altura 1 cm

Peso 0.09 kg

Quantidade Mínima de Encomenda 12 unidades

Pincel de Pastelaria — Aplicações Profissionais

Este pincel é uma ferramenta indispensável para profissionais em pastelarias, padarias,

restaurantes, hotéis e serviços de catering. É ideal para untar formas, pincelar com ovo, aplicar

molhos, glacês e outras coberturas em diversas preparações, desde bolos e pães a assados e

grelhados.

Pincel de Pastelaria — Principais Vantagens



Cerdas Naturais: Oferecem excelente retenção de líquidos e uma aplicação suave, perfeita

para alimentos delicados.

Cabo de Poliamida Durável: Garante resistência e longa vida útil, mesmo em ambientes de

cozinha profissional exigentes.

Distribuição Uniforme: As cerdas macias permitem uma aplicação homogénea de manteiga,

ovo, molhos ou glacês.

Armazenamento Prático: Inclui um orifício na extremidade do cabo para pendurar,

otimizando o espaço de arrumação.

Versatilidade: Adequado para uma vasta gama de tarefas em pastelaria e cozinha.


