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Batedor de Varas Aco Inoxidavel 25 cm para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: PJP354025 Modelo: P354025

Marca: Pujadas EAN: 8421661354257

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P354025

EAN 8421661354257
Material Inox

Descricao Resumida

Batedor de 8 varas em aco inoxidavel com 25 cm de comprimento, ideal para misturar
massas densas e ingredientes pesados em cozinhas profissionais. Duravel e facil de

limpar.




Descricao Completa

Este batedor de 25 centimetros, fabricado em aco inoxidavel, € uma ferramenta robusta e essencial
para a preparacdo de massas densas e molhos em qualquer cozinha profissional.

Batedor de Varas — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 25¢cm
Numero de Varas 8
EspessuradasVaras 2.4 mm
Material Aco Inoxidavel
Peso 0.16 kg

Aplicacbes Profissionais

Este batedor é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde pastelarias e padarias com
confecdo propria, a restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas escolares e
empresariais, e até mesmo em food trucks e roulotes que necessitem de um utensilio robusto para
preparacgOes diarias.

Batedor de Varas — Principais Vantagens

N

A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a corrosdo, essencial em
ambientes de cozinha exigentes. As 8 varas robustas, com 2.4 mm de espessura, permitem bater e
misturar ingredientes pesados com eficacia, como massas densas e rebocados. O design tubular do
cabo oferece um manuseamento confortavel e facilita a limpeza, contribuindo para a higiene e
eficiéncia operacional.

Qual a espessura das var as deste batedor ?

As varas do batedor tém uma espessura de 2.4 mm, o que as torna robustas e adequadas para
tarefas exigentes.

Este batedor é adequado para misturar ingredientes densos?

Sim, as 8 varas fortes e a sua espessura sdo ideais para manusear ingredientes pesados;

como massas densas e rebocados.



De que material éfeito este batedor ?

O batedor é fabricado integralmente em aco inoxidavel, garantindo durabilidade e resisténcia

em ambientes profissionais.

E facil delimpar e manter?

Sim, o design tubular do cabo e o material em aco inoxidavel facilitam a limpeza e manutencao,

promovendo a higiene.

Qual o comprimento deste batedor ?

Este batedor tem um comprimento total de 25 centimetros, adequado para diversas

preparacfes em cozinhas profissionais.



