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Acesso rapido
ao produto

Faca de Bife Serrilhada 25.1 cm com Cabo Plástico Jumbo

Informacoes do Produto

SKU: PJ48144 Modelo: 48144

Marca: Pujadas EAN: 8421661273664

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 48144

EAN 8421661273664

Material Plástico

Descricao Resumida



Faca de bife profissional com lâmina serrilhada em aço inoxidável e cabo de plástico

jumbo. Ideal para corte de carnes, lavável na máquina. Comprimento 25.1 cm.

Descricao Completa

Esta faca de bife profissional, com lâmina serrilhada de aço inoxidável e cabo ergonómico, é ideal

para o corte eficiente de carnes em ambientes de cozinha profissional.

Faca de Bife — Características Técnicas

Propriedade Valor

Material da Lâmina Aço Inoxidável

Material do Cabo Plástico

Comprimento Total 25.1 cm

Tipo de Lâmina Serrilhada Ondulada

Lavável na Máquina Sim

Cor do Cabo Preto

Quantidade Mínima de Encomenda 12 unidades

Faca de Bife — Aplicações Profissionais

Esta faca é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que lide com o corte de

carnes, como hamburgarias, restaurantes de carne, churrasqueiras, tascas, cantinas escolares e

empresariais, serviços de catering e hotéis. A sua lâmina serrilhada garante um corte eficaz em

diversos tipos de carne, desde bifes a assados.

Faca de Bife — Principais Vantagens

Lâmina serrilhada para corte rápido e preciso de carnes, minimizando o esforço.

Cabo de plástico jumbo que proporciona um manuseamento confortável e seguro, mesmo em

uso prolongado.

Construção robusta em aço inoxidável, garantindo durabilidade e resistência à corrosão.



Compatível com máquina de lavar louça, facilitando a higiene e a manutenção diária.

Design otimizado para uso intensivo em ambientes de cozinha profissional.


