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Campanula para Prato 29.1-29.2 cm Aco Inoxidavel Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJ62321 Modelo: 62321

Marca: Pujadas EAN: 8421661270830

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 62321

EAN 8421661270830
Material Inox

Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida



Campanula profissional em aco inoxidavel com acabamento acetinado, ideal para

pratos de 29.1-29.2 cm. Mantém a temperatura dos alimentos e é facil de limpar.

Descricao Completa

Esta campanula em aco inoxidavel com acabamento acetinado foi concebida para manter a
temperatura ideal de pratos com 29.1 a 29.2 cm de didmetro, essencial para um servico de mesa

eficiente e de qualidade.

Tampa para Prato Inox — Campéanula — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel
Acabamento Acetinado
Didmetro Compativel (Prato) 29.1-29.2cm
Diametro Exterior 29.52 cm
Altura 7.1cm
Quantidade Minima de Encomenda 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Esta campéanula é ideal para hotéis, restaurantes de cozinha tradicional e de autor, servicos de
catering para eventos, e cantinas empresariais ou hospitalares que necessitam de manter a
temperatura dos alimentos durante o transporte e servico de mesa. Garante uma apresentacao
impecavel e a satisfacéo do cliente em qualquer ambiente profissional.

Campéanula — Principais Vantagens
e Mantém a temperatura ideal dos alimentos, assegurando a qualidade até ao momento de

servir.
Construcao robusta em aco inoxidavel para durabilidade e resisténcia ao uso intensivo.

Acabamento acetinado que disfarca eficazmente os sinais de desgaste e riscos.

Design leve e empilhavel, otimizando o espaco de armazenamento e facilitando o

manuseamento.
Facil de limpar, contribuindo para a higiene e eficiéncia operacional.



e Bordo liso para um manuseamento confortavel e seguro.



