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Acesso rapido
ao produto

Colher Perfurada Aço Inoxidável 35 cm com Cabo Ergonómico Verde

Informacoes do Produto

SKU: PJ6414270 Modelo: 6414270

Marca: Pujadas EAN: 8421661602198

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 6414270



EAN 8421661602198

Cor Verde

Material Inox

Descricao Resumida

Colher perfurada de 35.1 cm em aço inoxidável e cabo ergonómico verde. Ideal para

drenar e servir alimentos em cozinhas profissionais com durabilidade e conforto.

Descricao Completa

Esta colher perfurada de 35 cm, fabricada em aço inoxidável robusto com um cabo ergonómico

verde, é um utensílio essencial para a manipulação de alimentos em cozinhas profissionais.

Colher perfurada profissional — Colher Perfurada — Características Técnicas

Propriedade Valor

Tipo Perfurada

Material Aço inoxidável e Nylon

Comprimento 35.1 cm

Cor do Cabo Verde

Aplicações Profissionais

Esta colher perfurada é ideal para a drenagem e serviço de alimentos em diversos ambientes de

cozinha profissional, incluindo restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,

hotéis, e serviços de catering. A sua robustez torna-a adequada para o uso diário em snack-bares e

roulotes.

Colher Perfurada — Principais Vantagens

A construção em aço inoxidável confere a esta colher elevada resistência à corrosão e durabilidade,

suportando o uso intensivo. O cabo ergonómico em nylon verde oferece uma pega segura e

confortável, reduzindo a fadiga durante longos períodos de utilização. A superfície perfurada permite



uma drenagem eficiente de líquidos, ideal para servir vegetais, massas ou fritos, mantendo a

qualidade dos alimentos.

Uma colher perfurada permite a drenagem eficiente de líquidos, sendo ideal para servir

alimentos como vegetais cozidos, massas, ou fritos, garantindo que apenas o alimento sólido é

transferido.

Qual a vantagem de uma colher perfurada em cozinhas profissionais?

?

Sim, o cabo ergonómico em nylon foi desenhado para proporcionar uma pega confortável e

segura, minimizando o esforço e a fadiga do utilizador durante operações repetitivas e

prolongadas em ambientes de cozinha profissional.

O cabo ergonómico oferece realmente um benefício no uso diário?

?

Sim, a colher é fabricada em aço inoxidável de alta qualidade, um material conhecido pela sua

excelente resistência à corrosão e durabilidade, mesmo em ambientes húmidos e com contacto

frequente com alimentos ácidos ou salgados.

Esta colher é resistente à corrosão?

?

Sim, tanto o aço inoxidável como o nylon são materiais que facilitam a limpeza e a higiene. A

colher pode ser lavada à mão ou em máquina de lavar louça profissional, garantindo a

conformidade com as normas sanitárias.

É fácil de limpar e manter?

?
Este produto tem uma quantidade mínima de encomenda de 12 unidades, ideal para equipar

cozinhas profissionais que necessitam de múltiplos utensílios para as suas operações diárias.

Qual a quantidade mínima para encomenda deste produto?

?


