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Racionador de Aluminio 88,7 ml para Alimentos Macios

Informacoes do Produto

SKU: PJ47275 Modelo: 47275

Marca: Pujadas EAN: 8421661973564

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47275

EAN 8421661973564
Material Aluminio

Cor Azul

Descricao Resumida



Racionador de aluminio de 88,7 ml, ideal para porcionar alimentos macios como purés,

arroz e sobremesas. Design ergonémico com lamina antiaderente.

Descricao Completa

Este racionador de aluminio de 88,7 ml foi concebido para porcionar alimentos macios de forma
consistente e higiénica em cozinhas profissionais e areas de servico.

Racionador de Alimentos Moles — Racionador — Caracteristicas Técnicas

Material Aluminio

Cor Azul

Capacidade 88,7 ml

Comprimento 19,4 cm

Largura 5,3cm

Altura 4,8 cm

M ecanismo Compressao com lamina extensivel

Aplicacdes Profissionais

Ideal para cantinas, restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias, servicos de catering e hotéis
gue necessitem de porcionar purés, arroz, saladas de massa, sobremesas e outros alimentos

macios. Garante uniformidade nas doses servidas.

Racionador de Aluminio — Principais Vantagens

e Porcionamento Consistente: Garante doses uniformes, essencial para controlo de custos e
padronizacéo.

e Design Ergonomico: Facilita a utilizacdo por destros e canhotos, reduzindo a fadiga.

e Lamina Extensivel: Evita que os alimentos macios adiram ao utensilio, otimizando a
eficiéncia.

e Construcdo Duravel: Fabricado em aluminio, oferece resisténcia para uso intensivo em
ambientes profissionais.



Para quetipo de alimentos é este racionador mais adequado?

Este racionador € ideal para alimentos macios como puré de batata, arroz, saladas de massa,
sobremesas e outros produtos de consisténcia similar. Ndo é recomendado para alimentos
duros ou congelados.

Qual a capacidade de por cionamento deste utensilio?

Este racionador tem uma capacidade fixa de 88,7 ml por por¢éo, garantindo consisténcia nas
doses servidas.

E f4cil delimpar e manter?

Sim, o design com lamina extensivel ajuda a evitar que os alimentos adiram, facilitando a

limpeza manual. Recomenda-se a lavagem apds cada uso.

Pode ser utilizado por qualquer operador?

Sim, o0 seu design ergonémico e 0 mecanismo de compressao simples permitem uma utilizacao
confortavel e eficiente tanto por utilizadores destros como canhotos.

Qual o material defabrico deste racionador?

Este racionador é fabricado em aluminio, um material leve e resistente, adequado para o0 uso
diario em cozinhas profissionais.



