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Bandeja GN 1/1 Aco Inoxidavel 8mm Profundidade

Informacoes do Produto

SKU: PJP318005 Modelo: P318005

Marca: Pujadas EAN: 8421661318051

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P318005

EAN 8421661318051
Formato GN GN1/1

Material Inox

Perfurado N&o

Cor Metélico

Descricao Resumida



Bandeja Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel 18/10, com 8mm de profundidade. Ideal

para fornos, buffets e preparagdo em cozinhas profissionais. Duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Esta bandeja Gastronorm GN 1/1 em aco inoxidavel, com apenas 8mm de profundidade, é ideal para
otimizar o espaco em fornos e balcdes refrigerados, garantindo durabilidade e higiene.

Tabuleiro GN 1/1 Ac¢o Inoxidavel — Bandeja GN 1/1 — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico

Largura 530 mm
Profundidade 325 mm

Altura 8 mm

Peso 1.02 kg

Quantidade M inima de Encomenda 1

Aplicacdes Profissionais

Ideal para a apresentacdo de pequenas por¢cdes em buffets de hotelaria, para a organizacdo de
ingredientes em cozinhas profissionais de restaurantes de bairro, ou para o servigo de pastelaria em
cafés e pastelarias. Adequada também para fornos de conveccdo em cantinas e para a preparacao
de entradas em marisqueiras.

Bandeja GN — Principais Vantagens

Aco inoxidavel 18/10 para maxima resisténcia a corrosao e durabilidade.

Design de 8mm de profundidade otimiza o espago em fornos e balcGes.

Superficie lisa facilita a limpeza e manutencgéo diaria.

Excelente transferéncia de calor para resultados de confecdo uniformes.

Cantos reforcados para maior resisténcia a impactos e deformacgdes.



Esta bandeja é compativel com todos os fornos Gastr onorm?

Sim, sendo uma bandeja GN 1/1, € projetada para ser universalmente compativel com
equipamentos que aceitam o padrdo Gastronorm 1/1, como fornos, banhos-maria e balcdes
refrigerados.

Qual a vantagem de uma bandeja com apenas 8mm de profundidade?

A profundidade reduzida é ideal para a apresentacdo de pequenas por¢bes em buffets, para
assar alimentos finos como bolachas ou legumes laminados, e para organizar ingredientes em
espacos com altura limitada.

O acoinoxidavel 18/10 éresistente a corrosao e facil de limpar?

Sim, o ac¢o inoxidavel 18/10 é conhecido pela sua elevada resisténcia a corroséo, durabilidade e
facilidade de limpeza. E um material higiénico e seguro para contacto com alimentos, ideal para
ambientes profissionais.

Posso usar esta bandeja em fornos de alta temper atura?

Sim, o0 aco inoxidavel € um material robusto que suporta elevadas temperaturas, sendo
perfeitamente adequado para utilizacdo em fornos profissionais, garantindo uma excelente

transferéncia de calor.

Esta bandeja pode ser lavada na maquina de lavar louca industrial?

Absolutamente. O aco inoxidavel 18/10 é altamente resistente e pode ser lavado em maquinas
de lavar louga industriais sem comprometer a sua integridade ou higiene, facilitando a rotina de
limpeza.



