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Racionador de Por¢gbes 18 ml Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: PJ47158 Modelo: 47158

Marca: Pujadas EAN: 8421661100908

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47158

EAN 8421661100908
Material Inox

Cor Metdlico

Diametro Até 20 cm



Descricao Resumida

Racionador de porcdes de 18 ml em aco inoxidavel, ideal para servir alimentos macios

como purés, arroz ou saladas com consisténcia. Design ergondmico e facil de usar.

Descricao Completa

Este racionador de porcdes de 18 ml, fabricado em aco inoxidavel robusto, foi concebido para
dispensar alimentos macios de forma consistente e precisa. Garante por¢cées uniformes, ideal para

purés, arroz ou saladas em qualquer servico de restauracao.

Porcionador de alimentos macios — Racionador de Porcdes — Caracteristicas
Técnicas

Material Aco Inoxidavel

Cor Metalico

Comprimento 20 cm

Diametro 3.8cm

Capacidade 18 ml

Aplicacdes Profissionais

Racionadores de por¢cBes sdo essenciais em cantinas escolares, empresariais e hospitalares para
controlo de doses. Também sdo Uteis em restaurantes de cozinha tradicional, pastelarias com
confecao, e servicos de catering para servir acompanhamentos como puré de batata, arroz, saladas
de massa ou sobremesas cremosas de forma padronizada.

Racionador de Por¢cdes — Principais Vantagens

e **Consisténcia nas Porc¢des:** Garante que cada dose de alimento macio seja uniforme,
otimizando o controlo de custos e a apresentacgao.

e **Durabilidade Profissional:** Fabricado em aco inoxidavel, oferece resisténcia e uma longa
vida util mesmo em ambientes de cozinha intensivos.

e **Design Ergondmico:** Facilita o manuseamento por utilizadores destros ou canhotos,

reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.



e **| jbertacdo Eficiente:** A lamina estende-se além da taca, prevenindo que os alimentos
adiram e assegurando uma libertacao completa e limpa.

e **Higiene e Manutencao:** O material de aco inoxidavel é facil de limpar e manter, cumprindo
0s padrdes de higiene exigidos em cozinhas profissionais.

Para quetipo de alimentos é este racionador mais adequado?

Este racionador é ideal para alimentos macios e semiliquidos, como puré de batata, arroz,

saladas de massa, sobremesas cremosas ou recheios. Nado é recomendado para alimentos

duros ou congelados.

Qual a capacidade de por céo deste utensilio?

Este racionador tem uma capacidade de 18 ml, permitindo porcdes precisas e consistentes

para controlo de doses.

E resistente e durével para uso profissional intensivo?

Sim, é fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo robustez e durabilidade para
suportar o uso frequente em cozinhas profissionais.

Pode ser utilizado por destros e canhotos?

Sim, o design ergonémico deste racionador permite uma utilizacdo confortavel e eficiente tanto
por utilizadores destros como canhotos.

Como segarante a libertagdo completa do alimento?

A lamina do racionador estende-se ligeiramente além da taca, o que impede que os alimentos
adiram e assegura uma libertacéo total e limpa da porgéao.



