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Acesso rapido
ao produto

Expositor Redondo Multi-Ply para Buffet 20.3 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ49419 Modelo: 49419

Marca: Pujadas EAN: 8421661854177

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 49419

EAN 8421661854177

Cor Metálico

Diâmetro 21–30 cm

Descricao Resumida



Utensílio de apresentação redondo em Multi-Ply, ideal para cozinhar e servir

diretamente no mesmo recipiente. Dimensões: 20.3 cm diâmetro, 5.1 cm altura.

Descricao Completa

Este utensílio de apresentação redondo, fabricado em Multi-Ply, permite cozinhar e servir

diretamente no mesmo recipiente, garantindo uma transição eficiente da cozinha para o serviço de

mesa e uma apresentação cuidada dos alimentos.

utensílio de cozinha display — Expositor Redondo — Características Técnicas

Material Multi-Ply

Cor Metálico

Largura 20.3 cm

Profundidade 20.3 cm

Altura 5.1 cm

Diâmetro 20.3 cm

Aplicações Profissionais

Este expositor é ideal para restaurantes com serviço de buffet, hotéis que oferecem pequenos-

almoços ou jantares self-service, e empresas de catering para eventos. A sua capacidade de ir do

fogão à mesa torna-o perfeito para manter pratos quentes como guisados, arrozes ou

acompanhamentos, garantindo uma apresentação apelativa e funcional em qualquer contexto de

serviço de sala.

Expositor Multi-Ply — Principais Vantagens

Versatilidade Operacional: Permite cozinhar e servir no mesmo recipiente, otimizando o fluxo

de trabalho na cozinha e no serviço.

Apresentação Profissional: O design metálico e a qualidade do material contribuem para

uma apresentação elegante e sofisticada dos alimentos.

Durabilidade: O material Multi-Ply oferece resistência e durabilidade, adequado para o uso

intensivo em ambientes profissionais.



Manutenção da Temperatura: Ajuda a manter os alimentos quentes por mais tempo,

essencial para buffets e eventos.

Eficiência: Reduz a necessidade de transferir alimentos entre diferentes recipientes,

minimizando a sujidade e o tempo de preparação.

O material Multi-Ply é composto por várias camadas de diferentes metais, o que lhe confere

uma excelente condutividade térmica e durabilidade, permitindo cozinhar de forma uniforme e

eficiente.

Qual a principal vantagem do material Multi-Ply?

?

Sim, o material Multi-Ply é geralmente compatível com diversas fontes de calor, incluindo

fogões a gás, elétricos e de indução, tornando-o versátil para qualquer cozinha profissional.

Este expositor pode ser usado em qualquer tipo de fogão?

?

Recomenda-se a lavagem manual com água morna e detergente suave para preservar o

acabamento. Evite produtos abrasivos que possam danificar a superfície metálica.

Como devo limpar e manter este utensílio?

?

Sim, a sua construção em Multi-Ply ajuda a reter o calor, sendo ideal para manter pratos

quentes em buffets, catering e outras situações de serviço prolongado.

É adequado para manter alimentos quentes em buffets?

?

Com um diâmetro de 20.3 cm e uma altura de 5.1 cm, este expositor é adequado para porções

individuais ou pequenas quantidades de acompanhamentos, molhos ou pratos específicos em

buffets.

Qual a capacidade aproximada deste expositor?

?


