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Pincel de Pastelaria Nylon 20 cm x 3.8 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJP845138 Modelo: P845138

Marca: Pujadas EAN: 8421661845137

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P845138

EAN 8421661845137
Cor Branco

Material Plastico

Descricao Resumida



Pincel de pastelaria com 20 cm de comprimento e 3.8 cm de largura, ideal para
aplicacdo uniforme de ovos, molhos e glacés. Cerdas de nylon e cabo de plastico

resistente.

Descricao Completa

Este pincel de pastelaria com cerdas de nylon e cabo de plastico € uma ferramenta essencial para a
aplicacdo uniforme de liquidos e molhos em diversas preparacdes culinarias.

pincel pastelaria — Pincel de Pastelaria — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Plastico e Nylon
Cor Branco
Largura 3.8cm
Comprimento 20 cm

Peso 0.04 kg
Quantidade Minima 12 unidades

Aplicacdes Profissionais

Este pincel é ideal para uso em pastelarias, padarias, restaurantes de cozinha tradicional, cantinas
escolares e empresariais, e hotéis, onde a aplicacdo precisa de ovos, manteiga derretida, molhos ou
glacés é fundamental para a confecéo.

Pincel de Nylon — Principais Vantagens

Cerdas de nylon rigidas, adequadas para a aplicacao de liquidos e molhos mais espessos.

Cabo de plastico robusto e duravel, concebido para uso intensivo em ambientes profissionais.

Garante uma distribuicdo uniforme dos produtos, contribuindo para resultados culinarios

superiores.

Equipado com um orificio no cabo para facilitar a arrumagéo suspensa e otimizar o espaco na

cozinha.



e Facil de limpar e higienizar, essencial para manter os padrées de seguranca alimentar.

Qual o material das cer das deste pincel?

As cerdas sao fabricadas em nylon, ideais para a aplicacdo de liquidos mais espessos e para
garantir durabilidade e resisténcia ao uso continuo.

Este pincel € adequado para uso com alimentos quentes?

Sim, o nylon é um material resistente ao calor, permitindo que o pincel seja utilizado com
segurancga para aplicar liquidos quentes como manteiga derretida ou molhos em preparacées.

Como devo limpar e higienizar este pincel ap6s a utilizacdo?

Recomenda-se lavar o pincel com agua morna e detergente neutro apds cada utilizacéo,

enxaguando bem e deixando secar ao ar para manter a higiene.

Qual o comprimento total deste pincel de pastelaria?

O pincel tem um comprimento total de 20 centimetros, proporcionando um bom alcance e um
manuseamento confortavel para diversas tarefas na cozinha.

E possivel adquirir este pincel individualmente ou existe uma quantidade minima?

A gquantidade minima de encomenda para este pincel é de 12 unidades, o que o torna ideal
para equipar cozinhas profissionais e estabelecimentos de restauracao.



