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Taca Semi-Esférica Inox 3.8L para Pastelaria Profissional 28cm

Informacoes do Produto

SKU: PJ47934 Modelo: 47934

Marca: Pujadas EAN: 8421661101400

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 47934

EAN 8421661101400
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Cor Metalico



Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida

Taca semi-esférica em aco inoxidavel de 28 cm de diametro e 3.8L de capacidade.

Ideal para pastelaria profissional, garante durabilidade, higiene e desmoldagem fécil.

Descricao Completa

Esta taca semi-esférica em aco inoxidavel de 3.8 litros e 28 cm de diametro é um utensilio
fundamental para a preparacdo de sobremesas e outras criacdes culinarias em cozinhas

profissionais.

bol semi-esférico inox — Taca Semi-Esférica — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metalico
Altura 8.9cm
Didmetro 28 cm
Capacidade 3.8L
Quantidade Minima de Encomenda 12 unidades

Aplicac@es Profissionais

Ideal para pastelarias, hotéis, restaurantes com servigo de catering, cantinas e cozinhas industriais
gue necessitam de preparar mousses, gelatinas, cremes e outras prepara¢fes que requerem
moldagem precisa. Adequada para a producédo em volume em cozinhas de grande escala.

Taca Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade: Construcao robusta em aco inoxidavel de alta qualidade, resistente a corroséo e

ao uso intensivo em ambientes profissionais.



e Higiene: Superficie lisa e ndo porosa que facilita a limpeza e impede a acumulacdo de
residuos, cumprindo rigorosas normas de higiene alimentar.

o Versatilidade: Perfeita para moldar, misturar e armazenar ingredientes, adaptando-se a
diversas tarefas na area de preparacéo.

e Desmoldagem Facil: O acabamento interior polido permite uma desmoldagem simples e eficaz
de preparactes delicadas, como mousses e gelatinas.

Qual a capacidade desta taca semi-esférica?

Esta taca possui uma capacidade de 3.8 litros, ideal para preparacdes de volume médio em

cozinhas profissionais.

De que material éfeita estataca?

E fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo excelente durabilidade, resisténcia
a corrosao e facilidade de higienizagéao.

Posso usar esta taca para moldar sobremesas frias?

Sim, a sua forma semi-esférica e 0o material em inox tornam-na ideal para moldar mousses,
gelatinas, semifrios e outras sobremesas que requerem refrigeragao.

Qual o didmetro desta taga?

O diametro da taca € de 28 centimetros, proporcionando uma superficie ampla para diversas
preparacoes.

Existe uma quantidade minima para encomendar este produto?

Sim, a quantidade minima de encomenda para esta taca semi-esférica € de 12 unidades,
adequada para abastecimento profissional.



