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Acesso rapido
ao produto

Colher Perfurada Aço Inoxidável 35 cm Cabo Vermelho

Informacoes do Produto

SKU: PJ6414240 Modelo: 6414240

Marca: Pujadas EAN: 8421661602174

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo 6414240

EAN 8421661602174

Cor Vermelho

Material Inox

Descricao Resumida



Colher perfurada de 35 cm em aço inoxidável com cabo ergonómico vermelho. Ideal

para escorrer e servir alimentos em cozinhas profissionais, garantindo durabilidade e

higiene.

Descricao Completa

Esta colher perfurada de 35 cm, fabricada em aço inoxidável e nylon, é um utensílio essencial para a

manipulação de alimentos em ambientes de cozinha profissional, permitindo escorrer líquidos de

forma eficiente.

colher peruana perfurada — Colher perfurada aço inox — Colher Perfurada —

Características Técnicas

Material Aço inoxidável e Nylon

Cor do Cabo Vermelho

Comprimento Total 35.1 cm

Aplicações Profissionais

Esta colher perfurada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de

cozinha tradicional, marisqueiras, cantinas escolares e empresariais, hotéis, e pastelarias com

confeção. É particularmente útil para escorrer e servir alimentos como legumes cozidos, massas, ou

fritos, garantindo um manuseamento higiénico e eficiente.

Colher Perfurada — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável para elevada durabilidade e resistência à corrosão.

Cabo ergonómico Ergo Grip™ em nylon vermelho, que oferece uma pega segura e

confortável, mesmo em uso prolongado.

Design perfurado que permite escorrer líquidos rapidamente, otimizando a preparação e o

serviço.

Fácil de limpar e manter, contribuindo para os padrões de higiene exigidos em cozinhas

profissionais.

Versátil para diversas tarefas de manipulação de alimentos, desde a cozedura ao

empratamento.


