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Tabuleiro GN 1/2 Aco Inoxidavel 1.5L para Forno

Informacoes do Produto

SKU: PJP29612 Modelo: P29612

Marca: Pujadas EAN: 8421661637961

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P29612

EAN 8421661637961
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Cor Metalico

Descricao Resumida



Tabuleiro Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel de alta durabilidade, com 1.5L de
capacidade. Ideal para confecdo em forno ou brasa e apresentacdo direta em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Este tabuleiro Gastronorm GN 1/2 em aco inoxidavel € uma solucdo robusta e versatil para cozinhas
profissionais, ideal para confecdo e apresentacdo de pratos diretamente do forno ou brasa. A sua
construcao duravel garante resisténcia e higiene.

assadeira GN 1/2 — Tabuleiro GN 1/2 — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Formato GN 1/2

Material Aco inoxidavel

Cor Metélico

Largura 325 mm

Profundidade 265 mm

Altura 20 mm

Capacidade 15L

Peso 1.25kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

Aplicacbes Profissionais

Este tabuleiro GN 1/2 é indispensavel em qualquer cozinha profissional que exija versatilidade e
durabilidade. E ideal para a confecio de arrozes, gratinados, assados e outros pratos em fornos
convencionais ou de brasa. Perfeito para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, cantinas,
hotéis e servicos de catering que necessitam de apresentar os alimentos diretamente do forno para o
servico de mesa, mantendo a temperatura e a qualidade. A sua robustez torna-o adequado para o



uso diario em ambientes de alta exigéncia, como hamburgarias, snack-bares e roulotes com oferta
de pratos quentes.

Tabuleiro GN — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, resiste a altas
temperaturas e ao uso intensivo em cozinhas profissionais.

e Versatilidade de Uso: Compativel com fornos de brasa, fornos convencionais e adequado
para servir diretamente & mesa, otimizando o fluxo de trabalho.

e Higiene e Limpeza Facil: O material em aco inoxidavel facilita a limpeza e garante a maxima
higiene, sendo apto para maquinas de lavar louca.

e Manuseamento Seguro: Equipado com asa larga para um agarre firme e seguro, mesmo com
luvas de protecao.

e Apresentacdo Cuidada: O acabamento mate vibrado confere uma estética elegante,
valorizando a apresentacao dos pratos.



