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Bandeja Retangular Melamina 50x18 cm Branca para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: PJP22086 Modelo: P22086

Marca: Pujadas EAN: 8421661220866

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P22086

EAN 8421661220866
Cor Branco

Material Melamina

Descricao Resumida



Bandeja retangular de melamina branca 50x18 cm, ideal para apresentacdo de
alimentos em buffet. Resistente a temperaturas de -20°C a +70°C e aprovada para

contacto alimentar.

Descricao Completa

Esta bandeja retangular em melamina branca é ideal para a apresentacéo de alimentos em buffets e
servicos de catering, combinando durabilidade com uma estética limpa e profissional.
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Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Melamina

Cor Branco

Largura 50 cm
Profundidade 18 cm

Altura 1.8cm

Peso 0.4 kg
Temperatura Suportada -20°C a +70°C
Contacto Alimentar Aprovado por SGS

L Micro-ondas, forno, chama direta, 6leos e quimicos
Utilizacdo Nao Recomendada )
agressivos

Aplicacbes Profissionais

Esta bandeja € uma solucao versatil para diversos ambientes profissionais, incluindo buffets de
hotéis e restaurantes, servicos de catering para eventos, pastelarias para exposicdo de doces e
salgados, e cantinas empresariais ou hospitalares que requerem uma apresentacdo cuidada e
higiénica dos alimentos.



Bandeja Melamina — Principais Vantagens

A melamina oferece uma excelente durabilidade e resisténcia ao impacto, sendo mais leve que a
ceramica ou o vidro, o que facilita o manuseamento e transporte. A sua superficie ndo porosa
garante uma higiene superior e é facil de limpar, mantendo a aparéncia profissional mesmo apés uso
intensivo. A aprovacao para contacto alimentar e a capacidade de suportar temperaturas entre -20°C
e +70°C tornam-na uma escolha segura e fiavel para a exposi¢cdo de uma vasta gama de produtos.



