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Cacarola Baixa 35 cm Aco Inoxidavel para Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP291135 Modelo: P291135

Marca: Pujadas EAN: 8421661291354

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P291135

EAN 8421661291354
Diametro 31-40 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Cacarola baixa de 35 cm em aco inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas profissionais.
Fundo sanduiche para inducéo e distribuicdo de calor eficiente. Pegas resistentes ao

calor.

Descricao Completa

7

Esta cacarola baixa de 35 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, é ideal para uso
intensivo em cozinhas profissionais. O seu fundo sanduiche garante uma distribuicdo uniforme do
calor, sendo compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducao.

Cacarola Baixa Inox 35cm — Cacarola Baixa — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Acabamento Acetinado

Diametro 35cm

Largura 36.5cm
Profundidade 49 cm

Altura 14 cm

Sz, 3.49 kg

o Todas as fontes de calor, incluindo inducéo (fundo
Compatibilidade i
sanduiche)

Pegas Aco inoxidavel (resistentes ao calor)

Cacarola Baixa — Aplicagdes Profissionais

Esta cacarola é uma ferramenta versétil para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
cozinha tradicional portuguesa, cantinas e refeitorios, até pastelarias com confecéo e hotéis. E ideal
para brasear, estufar, cozer a vapor ou preparar molhos em grandes volumes, adaptando-se a
hamburgarias, snack-bares e servigos de catering.

Cacarola Baixa — Principais Vantagens



**Durabilidade:** Fabricada em aco inoxidavel 18/10, garante resisténcia e uma longa vida (til
mesmo em uso intensivo.

**Eficiéncia Energética:** O fundo sanduiche (inox-aluminio-inox) assegura uma distribuicao
rapida e uniforme do calor, otimizando o consumo de energia e sendo totalmente compativel
com inducao.

*Manuseamento Seguro:** As pegas em aco inoxidavel sdo projetadas para serem
resistentes ao calor, proporcionando seguranca e conforto durante a utilizacéo.

**|impeza Facil:** O acabamento acetinado e a qualidade do material facilitam a limpeza e
manutencao, cumprindo os padrdes de higiene exigidos.

**\/ersatilidade:** Adequada para uma vasta gama de técnicas culinarias, desde cozedura

lenta a preparacédo de grandes volumes de alimentos.
Qual o material desta cacarola?

Esta cacarola é fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade e
resisténcia a corrosao para uso profissional.

E compativel com placas de induc&o?

Sim, esta cacarola possui um fundo sanduiche robusto que a torna totalmente compativel com
todas as fontes de calor, incluindo placas de inducao.

As pegas aquecem durante a utilizacéo?

As pegas sdo em aco inoxidavel e concebidas para serem resistentes ao calor, minimizando a
transferéncia térmica. Contudo, recomenda-se sempre o uso de protecdo adequada em
ambientes de cozinha profissional.

Qual a capacidade aproximada desta cacgarola de 35 cm?

Embora a capacidade exata ndo seja fornecida, uma cagarola com 35 cm de diametro e 14 cm
de altura tem um volume aproximado de 13 a 14 litros, ideal para preparacdes de médio a
grande volume.

Esta cacarola é adequada para uso intensivo em cozinhas pr ofissionais?

Sim, o seu fabrico em ago inoxidavel 18/10 e a construgdo robusta com fundo sanduiche
garantem durabilidade e desempenho excecionais para o uso diério e intensivo em qualquer
ambiente de cozinha profissional.



