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Cacarola Reta Baixa 28 cm 6.7 L Inox 18/10 para Inducao

Informacoes do Produto

SKU: PJP201028 Modelo: P201028

Marca: Pujadas EAN: 8421661201285

Imagens do Produto

=

Marca Pujadas
Modelo P201028

EAN 8421661201285
Capacidade (L) Até 6 L
Didmetro 21-30 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Cacarola profissional de 6.7 L e 28 cm em aco inoxidavel 18/10, com base sanduiche

para inducdo. Pega soldada e acabamento acetinado. Ideal para cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Esta cacarola profissional de 6.7 litros e 28 cm de diametro é fabricada em ago inoxidavel 18/10,
garantindo durabilidade e compatibilidade com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.

Cacarola Baixa Inox — Cacarola Inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Capacidade 6.7L

Didmetro 28 cm

Altura 19.9 cm

Comprimento Total (com pega) 55.7 cm

Peso 2.18 kg

Base Sanduiche (inox com ndcleo de aluminio)
Compatibilidade Inducéo, gas, vitroceramica, elétrica
Pega Tubular soldada, com orificio para pendurar
Acabamento Acetinado

Certificacéo NSF

Aplicac@es Profissionais

Esta cacarola é ideal para uma vasta gama de cozinhas profissionais, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, cantinas escolares e empresariais, até hotéis e servicos de catering. A sua
capacidade de 6.7 litros é adequada para a preparacdo de sopas, guisados, molhos e outros pratos
em volumes médios, servindo com eficiéncia em estabelecimentos de restauracéo e hotelaria.



Cacarola Inox — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricada em aco inoxidavel 18/10, resistente a corrosdo e ao uso
intensivo.

e Eficiéncia Térmica: Base sanduiche com nucleo de aluminio para aquecimento rapido e
distribuig&o uniforme do calor.

e Versatilidade: Compativel com todas as fontes de calor, incluindo fogdes de inducao, gas,
vitroceramica e elétricos.

e Higiene e Limpeza: Interior liso que facilita a limpeza e manutencao, cumprindo os padrdes
de higiene profissional.

e Manuseamento Seguro: Pega tubular soldada, robusta e ergonémica para um transporte
seguro.

e Armazenamento Pratico: Orificio na pega que permite pendurar a cagarola, otimizando o
espaco na cozinha.

e Estética Profissional: Acabamento acetinado que confere uma aparéncia elegante e disfarca
0s sinais de desgaste.

Qual a capacidadereal desta cacarola?

A cacarola tem uma capacidade util de 6.7 litros, ideal para a confecdo de pratos em volumes

médios em cozinhas profissionais.

Posso usar esta cacar ola em fogbes de inducéo?

Sim, esta cacarola € totalmente compativel com fog6es de inducdo, além de gés, vitroceramica
e elétricos, devido a sua base sanduiche.

O material éresistente efacil delimpar?

Sim, é fabricada em aco inoxidavel 18/10, conhecido pela sua durabilidade e resisténcia a

corroséo. O interior liso facilita a limpeza e manutencéo.

A pega da cacarola é segura e ergonémica?

A pega tubular é soldada ao corpo da cacarola, garantindo uma conexao robusta e segura para
0 manuseamento diario em ambientes profissionais.

Esta cacarola possui alguma certificacdo de qualidade?



Sim, esta cacgarola possui certificagdo NSF, o que atesta o seu cumprimento de rigorosos
padrbes de saude publica e seguranca.



