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Assadeira Redonda Aco Inoxidavel 260mm 1.8L

Informacoes do Produto

SKU: PJP2963001 Modelo: P2963001

Marca: Pujadas EAN: 8421661625180

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P2963001

EAN 8421661625180
Capacidade (L) Até 6 L

Material Inox

Cor Metalico



Diametro 21-30 cm

Descricao Resumida

Assadeira redonda em ac¢o inoxidavel 18/10 com 260 mm de diametro e 1.8L de

capacidade. Inclui base de madeira para cozinhar e servir com elegancia e praticidade.

Descricao Completa

Esta assadeira redonda em aco inoxidavel 18/10, com 260 mm de diametro e 1.8 litros de
capacidade, é ideal para confecdo e apresentacdo de pratos variados, desde arrozes a carnes e
vegetais. Inclui uma base de madeira para servir.
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Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Cor Metalico

Diametro 260 mm

Capacidade 1.8L

Peso 0.58 kg

Montagem Fornecida montada — pronta a instalar

AplicacOes Profissionais

Esta assadeira é versatil para restaurantes de cozinha tradicional, tascas, snack-bares e pastelarias
com confecdo que servem pratos individuais ou pequenas doses. Ideal para hotéis e catering que
procuram uma apresentacao cuidada e funcionalidade na confecéo e servigo.

Assadeira Redonda — Principais Vantagens

e Fabricada em aco inoxidavel 18/10, garante elevada durabilidade, resisténcia a corroséo e
facilidade de limpeza.
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Qual o material da assadeira e quais as suas vantagens?

A assadeira é fabricada em aco inoxidavel 18/10, um material robusto e higiénico, resistente a
corrosao e facil de limpar, garantindo durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Posso utilizar esta assadeira diretamente no forno?

Sim, a assadeira em aco inoxidavel é projetada para uso direto no forno, sendo adequada para
a confecdo de uma vasta gama de pratos, desde assados a arrozes.

A base de madeira podeir ao forno?

N N

N&o, a base de madeira destina-se exclusivamente a apresentacdo e servico a mesa, ndo
devendo ser exposta a altas temperaturas do forno para evitar danos.

Como devo limpar e manter a assadeira e a base de madeira?

A assadeira de acgo inoxidavel pode ser lavada na maquina ou a méo. A base de madeira deve
ser limpa com um pano humido e seca de imediato, sem imersdao em agua ou lavagem na
maquina.

Esta assadeira € adequada para servir a mesa?

Sim, o conjunto foi concebido para cozinhar e servir na mesma unidade. A base de madeira
confere uma apresentacao elegante, ideal para servir diretamente a mesa em restaurantes ou

eventos.
?

Design com laterais retos que facilitam o manuseamento e evitam deslizamentos durante o

Inclui uma base de madeira que permite servir o prato diretamente a mesa, combinando

Versatilidade para cozinhar e apresentar uma ampla variedade de pratos, otimizando o fluxo

Acabamento profissional que eleva a apresentacdo dos pratos em qualquer ambiente de



