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Tacho Reto Tricamada 18 cm - Fundo Inducao Profissional

Informacoes do Produto

SKU: PJ702125 Modelo: 702125

Marca: Pujadas EAN: 8421661618380

Imagens do Produto

InragemiProduteoe unknown

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo 702125

EAN 8421661618380
Didametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida

Tacho reto profissional com corpo tricamada para distribuicdo uniforme do calor.
Compativel com inducdo e pega ergonOmica em silicone resistente a altas

temperaturas.

Descricao Completa



Este tacho reto profissional de 18 cm de diametro é construido com um corpo tricamada, garantindo
uma distribuicdo de calor excecional e uma elevada durabilidade para uso intensivo em cozinhas
profissionais.

Panela Reta Tribute® 18cm — Tacho Reto — Caracteristicas Técnicas

Corpo tricamada (aco inoxidavel/aluminio/aco

Material
inoxidavel)
Diametro Externo 19.7 cm
Altura 129 cm
Comprimento Total (com pega) 36.7 cm
Espessura do Corpo 0.3cm
Compatibilidade Inducéo, gas, elétrico, vitroceramica
Pega Ergondmica em silicone TriVent, resistente até 232°C
Sistema de Fixac&o da Pega Rebitagem Ever-Tite™

Aplicac@es Profissionais

Ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, marisqueiras e churrasqueiras, a cantinas empresariais, hotéis e servicos de catering.
Perfeito para a confecdo de molhos, sopas, arrozes, legumes e outras preparacdes que exigem
controlo preciso da temperatura e aguecimento uniforme.

Tacho Tricamada — Principais Vantagens

e Distribuicdo Uniforme do Calor: O corpo tricamada assegura que o calor é distribuido de
forma homogénea, evitando pontos quentes e garantindo uma cozedura consistente dos
alimentos.

e Compatibilidade Total: Pode ser utilizado em todos os tipos de fontes de calor, incluindo
placas de inducdo, géas, elétricas e vitroceramicas, oferecendo maxima versatilidade na
cozinha.

e Durabilidade e Resisténcia: A construcédo robusta e o sistema de rebitagem Ever-Tite™ da
pega garantem uma longa vida Util mesmo sob as condicfes mais exigentes de uma cozinha
profissional.



e Seguranca e Conforto: A pega ergonémica em silicone TriVent minimiza a transferéncia de

calor e proporciona um manuseamento seguro e confortavel, mesmo durante longos periodos

de utilizacao.

Este tacho é compativel com placas deinducéo?

Sim, o tacho é totalmente compativel com placas de indu¢éo, bem como com gés, elétrico e
vitroceramica, oferecendo maxima versatilidade na sua cozinha.

Qual é o material de construcéo do corpo do tacho?

O corpo é construido com trés camadas: a¢o inoxidavel no interior, aluminio no nucleo para

uma excelente conducao de calor, e aco inoxidavel no exterior para durabilidade.

A pega em silicone éresistente a altas temper aturas?

Sim, a pega ergonémica em silicone TriVent foi concebida para resistir a temperaturas até
232°C, garantindo seguranca e conforto durante a utilizacao.

Como devo limpar e manter este tacho?

O tacho pode ser lavado a mdo ou em maquina de lavar loucga profissional. Para preservar o
acabamento e a durabilidade, recomenda-se evitar o uso de produtos de limpeza abrasivos.

Para quetipo de preparagdes culinérias é este tacho mais adequado?

E ideal para a confecdo de molhos, sopas, reducgdes, arrozes, legumes e qualquer preparacio
que beneficie de um aquecimento controlado e uniforme, essencial em cozinhas profissionais.



