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Acesso rapido
ao produto

Caçarola Baixa Alumínio Fundido Bronze 32 cm

Informacoes do Produto

SKU: PJP141032B Modelo: P141032B

Marca: Pujadas EAN: 8421661601269

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P141032B

EAN 8421661601269

Diâmetro 31–40 cm

Material Alumínio

Descricao Resumida



Caçarola baixa de alumínio fundido com 32 cm, cor bronze, ideal para uso profissional.

Possui revestimento antiaderente, alta resistência e excelente condutividade térmica

para cozinhar e servir.

Descricao Completa

Esta caçarola baixa de alumínio fundido, com 32 cm de diâmetro, oferece elevada resistência ao

impacto e durabilidade para uso profissional, garantindo uma distribuição uniforme do calor e um

desempenho consistente.

Caçarola Baixa Alumínio Fundido — Características Técnicas

Material Alumínio fundido

Cor Bronze

Diâmetro 32 cm

Altura 8 cm

Comprimento 32 cm

Peso 1.72 kg

Revestimento Antiaderente resistente à abrasão

Condutividade Térmica Excelente

Aplicações Profissionais

Esta caçarola é ideal para restaurantes de cozinha tradicional, marisqueiras, hotéis e serviços de

catering, onde a apresentação à mesa é valorizada. É perfeita para a confeção de arrozes, guisados,

estufados e outros pratos que beneficiam de uma evaporação controlada e de um serviço direto

elegante, como em tascas, churrasqueiras ou restaurantes de bairro.

Principais Vantagens

Elevada resistência ao impacto e durabilidade para uso intensivo em cozinhas profissionais.



Excelente condutividade térmica que assegura uma distribuição uniforme do calor, otimizando

a confeção.

Revestimento antiaderente resistente à abrasão para um fácil desprendimento dos alimentos e

limpeza simplificada.

Design baixo que favorece uma rápida evaporação, ideal para pratos que requerem redução

de humidade.

Acabamento em bronze que permite a apresentação e o serviço direto à mesa, combinando

funcionalidade e estética.

Fabricada em alumínio fundido com elevada resistência ao impacto e revestimento antiaderente

resistente à abrasão, esta caçarola foi concebida para um desempenho duradouro e uso

intensivo em cozinhas profissionais.

Qual a durabilidade esperada desta caçarola em ambiente profissional?

?

O revestimento antiaderente resistente à abrasão facilita o desprendimento dos alimentos e

permite uma limpeza simples. Recomenda-se a lavagem manual com água morna e detergente

suave, utilizando esponjas não abrasivas para preservar a integridade do revestimento.

Como se processa a limpeza e manutenção do revestimento antiaderente?

?

O alumínio fundido é geralmente seguro para uso em forno. No entanto, é crucial verificar as

especificações do fabricante para a temperatura máxima recomendada do revestimento

antiaderente, a fim de evitar danos.

Esta caçarola pode ser utilizada no forno?

?

O design baixo desta caçarola é ideal para pratos que beneficiam de uma evaporação rápida e

controlada, como arrozes (ex: paellas, risotos), guisados, estufados, e para preparações que

requerem uma redução de molhos ou líquidos.

Para que tipo de pratos é mais indicada a caçarola baixa?

?

Geralmente, o alumínio fundido não é compatível com placas de indução, a menos que possua

uma base ferromagnética específica. Para este modelo, a compatibilidade com indução não é

garantida.

Esta caçarola é compatível com placas de indução?

?


