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Pinca para Sushi Curva em Aco Inoxidavel 160 mm

Informacoes do Produto

SKU: PJP343800 Modelo: P343800

Marca: Pujadas EAN: 8421661343800

Imagens do Produto

4
>
/””V//
Marca Pujadas
Modelo P343800
EAN 8421661343800
Material Inox
Cor Metalico

Descricao Resumida



Pinca para sushi de 160 mm em aco inoxidavel 18/10, ideal para manuseamento e

apresentacéo delicada de alimentos. Design curvo e cabo texturizado para precisao.

Descricao Completa

Esta pinca para sushi em ago inoxidavel 18/10, com 160 mm de comprimento, foi concebida para
manuseamento delicado e preciso de alimentos. O seu design curvo e cabo texturizado garantem um
controlo superior em qualquer cozinha profissional.

Pinca de sushi profissional — Pingca de Empratamento para Sushi — Pin¢a para Sushi
— Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Metalico
Comprimento 160 mm

Largura 215 mm
Profundidade 90 mm

Altura 10 mm

Peso 0.02 kg

Aplicagcbes Profissionais

Esta pinca é uma ferramenta indispensavel para chefs e profissionais em restaurantes japoneses,
sushi bars, hotéis com servico de buffet, empresas de catering e cozinhas de autor que exigem
precisio na montagem e decoracdo de pratos. E igualmente Gtl em pastelarias para o
manuseamento de decoracdes finas.

Pinca para Sushi — Principais Vantagens

Fabricada em aco inoxidavel 18/10, esta pinca oferece elevada durabilidade e resisténcia a corroséo,
sendo facil de higienizar. O seu design curvo permite um manuseamento ergonémico e preciso, ideal
para posicionar rolos de sushi e outros alimentos delicados sem os danificar. O cabo texturizado
assegura um agarre firme e seguro, minimizando o risco de escorregamento durante a utilizacéo
intensiva.



