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Acesso rapido
ao produto

Tábua de Corte Polietileno Branca 65x40 cm com Ranhura GN 1/3

Informacoes do Produto

SKU: PJP913000 Modelo: P913000

Marca: Pujadas EAN: 8421661913003

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P913000

EAN 8421661913003

Cor Branco

Material Plástico

Descricao Resumida



Tábua de corte profissional em polietileno de alta densidade, cor branca, com 66x40 cm

e ranhura integrada para recipiente GN 1/3, ideal para preparação higiénica de

alimentos.

Descricao Completa

Esta tábua de corte profissional em polietileno de alta densidade oferece uma superfície de trabalho

robusta e higiénica para a preparação de alimentos em cozinhas profissionais.

tábua de corte polietileno — Tábua de Corte — Características Técnicas

Material Polietileno de alta densidade

Cor Branco

Largura 660 mm

Profundidade 400 mm

Altura 110 mm

Peso 4.1 kg

Ranhura Para recipiente GN 1/3

Aplicações Profissionais

Esta tábua de corte é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo restaurantes de

cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, cantinas escolares e empresariais, pastelarias com

confeção, hotéis e serviços de catering. A sua robustez e design funcional adaptam-se perfeitamente

a ambientes de alta exigência na preparação de alimentos.

Tábua de Corte — Principais Vantagens

**Higiene Superior:** Fabricada em polietileno de alta densidade, a superfície lisa facilita a

limpeza e desinfeção, crucial para a segurança alimentar.

**Durabilidade e Resistência:** Material robusto que oferece excelente resistência à abrasão e

ao uso contínuo em cozinhas profissionais.



**Gestão de Líquidos:** A ranhura perimetral recolhe sucos e líquidos, mantendo a área de

trabalho limpa e organizada.

**Integração GN:** Compatível com recipientes Gastronorm 1/3, permitindo uma estação de

trabalho eficiente para recolha de resíduos ou ingredientes.

**Conformidade HACCP:** A cor branca é adequada para programas de codificação de cores

HACCP, ajudando a prevenir a contaminação cruzada.


