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Disco Ralador 2mm para Cortadores de Legumes Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: RC10,00261 Modelo: 27577

Marca: Robot Coupe EAN: 3665075029874

Marca Robot Coupe
Modelo 27577

EAN 3665075029874
Tipo Ralador

Descricao Resumida



Disco ralador de 2mm para cortadores de legumes profissionais, ideal para ralar

cenouras, queijos e outros ingredientes com precisao e eficiéncia.

Descricao Completa
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Este disco ralador de 2mm é um acessorio essencial para cortadores de legumes profissionais,
permitindo a preparacao eficiente de vegetais e outros ingredientes com uma textura fina e uniforme
para diversas aplicacfes culinarias.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Disco Ralador
Espessurade Corte 2 mm

Modelos R 201, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301, R

Compatibilidade
301 Ultra, R 402, R 402 V.V., CL 20

Aplicacdes Profissionais

Este disco é ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e empresariais,
pastelarias com confeccdo e snack-bares que necessitam de ralar cenouras, queijos, couves ou
outros produtos em grandes volumes. A sua precisdo de 2mm é perfeita para saladas, recheios e
guarnicdes que exigem uma textura fina e consistente.

Disco Ralador 2mm — Principais Vantagens

Preciséo de corte de 2mm para resultados uniformes.

Construcao robusta para durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Facil de instalar e remover para uma troca rapida de fungdes.

Versatilidade na preparacao de uma variedade de ingredientes.

Otimiza o tempo de preparagédo em cozinhas com alto volume de trabalho.

Qual a espessura deralagem deste disco?

Este disco ralador foi concebido para produzir uma ralagem com 2mm de espessura, ideal para
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texturas finas e uniformes. :



Para que modelos de equipamento é compativel este disco?

Este disco é compativel com os modelos de cortadores de legumes R 201, R 201 XL, R 201 XL
Ultra, R 301, R 301 Ultra, R 402, R 402 V.V. e CL 20.

Quetipo de alimentos posso ralar com este disco?

Pode ralar uma vasta gama de alimentos, incluindo cenouras, queijos, couves, batatas e outros

vegetais, para diversas preparacdes culinarias.

Como serealiza a manutencao e limpeza do disco?

A limpeza do disco é simples. Recomenda-se a lavagem imediata ap0s cada utilizagdo com

agua e detergente neutro, e secagem completa para prolongar a sua vida util.

Este disco é resistente para uso profissional diério?

Sim, este disco é fabricado com materiais de alta qualidade, concebido para suportar 0 uso

intensivo e continuo exigido em ambientes de cozinha profissional.



