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Cacarola Baixa com Tampa 28cm Aco Inox 18/10 Cinzento

Informacoes do Produto

SKU: PJP490728G Modelo: P490728G

Marca: Pujadas EAN: 8421661497381

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P490728G

EAN 8421661497381
Cor Cinzento
Didmetro 21-30 cm

Material Inox



Descricao Resumida

Cacarola baixa profissional de 28cm em aco inoxidavel 18/10, com 5.8L de capacidade.

Compativel com inducéo, gas, vitroceramica e elétrica, inclui tampa.

Descricao Completa

Esta cacarola baixa de 28cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel 18/10, € uma solucdo robusta
e versatil para cozinhas profissionais. A sua base encapsulada assegura um aquecimento rapido e
uniforme, adaptando-se a diversas fontes de calor.

Cacarola baixa 28cm inox — Cacarola Baixa Inox — Cacarola Baixa — Caracteristicas

Técnicas
Material Aco inoxidavel 18/10
Cor Cinzento
Diametro 28 cm
Altura 11cm
Capacidade 58L
Peso 2.79 kg
Compatibilidade Inducéo, Gas, Vitroceramica, Elétrica

AplicacOes Profissionais

Esta cacarola é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, desde restaurantes de cozinha
tradicional portuguesa, cantinas empresariais e escolares, até pastelarias com confecdo e hotéis. A
sua capacidade de 5.8 litros é adequada para preparar molhos, estufados, guisados ou para cozer
legumes em volumes médios, sendo uma peca fundamental em qualquer cozinha profissional.

Cacarola — Principais Vantagens

e Construcdo em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corroséo.
e Base encapsulada que garante aquecimento rapido e distribuicdo uniforme do calor.



e Compatibilidade universal com todas as fontes de calor, incluindo inducéo.
e Tampa incluida que retém o calor e a condensacado para uma confecdo mais eficiente.

e Pegas ergondmicas em aco inoxidavel fundido, que proporcionam um manuseamento

confortavel e seguro.

Esta cacarola pode ser utilizada em fogdes de indugdo?

Sim, esta cacgarola possui uma base encapsulada que a torna totalmente compativel com
fogbes de inducao, além de gas, vitroceramica e elétricos.

Qual avantagem do acgo inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 é uma liga de alta qualidade, conhecida pela sua excelente resisténcia a
corrosao, durabilidade e facilidade de limpeza, sendo ideal para o uso intensivo em cozinhas
profissionais.

As pegas aquecem durante a confecao?

As pegas sdo em aco inoxidavel fundido, o que significa que podem aquecer, especialmente
em fogles a gas. Recomenda-se o0 uso de luvas de protecao térmica para maior segurancga.

A tampa esta incluida com a cacar ola?

Sim, a cacarola é fornecida com uma tampa que ajuda a reter o calor e a condensacao,
otimizando o processo de confecao e os resultados.

Qual a capacidadereal desta cacarola para uso diério?

Com 5.8 litros de capacidade, € ideal para preparar por¢cdes médias a grandes de pratos como
sopas, molhos, arrozes ou guisados, servindo eficientemente em cozinhas com volume de
trabalho moderado.



