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Tacho Reto Baixo Inox 18/10 - 20 cm, 3.1L, Inducéo

Informacoes do Produto

SKU: PJP200120 Modelo: P200120

Marca: Pujadas EAN: 8421661200110

Imagens do Produto

i

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P200120

EAN 8421661200110
Capacidade (L) Até 6 L
Diametro Até 20 cm
Material Inox

Descricao Resumida



Tacho reto baixo de 20 cm de diametro e 3.1 L de capacidade, fabricado em acgo
inoxidavel 18/10. Possui fundo sanduiche e € compativel com inducao. Ideal para uso

profissional.

Descricao Completa

Este tacho reto baixo de 20 cm de diametro, fabricado em aco inoxidavel 18/10, oferece uma
capacidade de 3.1 litros e é compativel com todas as fontes de calor, incluindo inducéo. Ideal para
uso intensivo em cozinhas profissionais.

cazo recto bajo — caco reto inox — Tacho Reto Baixo — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel 18/10

Diametro 20 cm

Capacidade 3.1L

Largura 39.1cm

Profundidade 20 cm

Altura 13.8 cm

Peso 0.97 kg

Compatibilidade Inducdo, gés, vitroceramica, elétrico
Acabamento Acetinado

Pega Tubular soldada com orificio para pendurar
Caracteristicas Adicionais Fundo sanduiche, bicos laterais para verter

Aplicagcbes Profissionais

Este tacho reto baixo é uma ferramenta versatil para qualquer cozinha profissional, desde
restaurantes de bairro e tascas a cantinas e hotéis. E ideal para preparar molhos, sopas, guisados,
reduzir liquidos ou cozer pequenas por¢des de alimentos. A sua compatibilidade com inducéao torna-



o perfeito para cozinhas modernas e eficientes, sendo igualmente adequado para churrasqueiras,
marisqueiras e pastelarias com confecéao.

Tacho Inox — Principais Vantagens

e Construcdo robusta em aco inoxidavel 18/10 para durabilidade e resisténcia a corrosdo em
ambientes de uso intensivo.

e Fundo sanduiche com nlcleo de aluminio que assegura um aquecimento rapido e uma
distribuigéo de calor uniforme, otimizando a confegéo.

e Compatibilidade total com todas as fontes de calor, incluindo inducdo, gas, vitroceramica e
elétrico, oferecendo maxima flexibilidade.

e Bicos laterais duplos que facilitam o despejo de liquidos sem derrames, melhorando a
eficiéncia e a limpeza na cozinha.

e Pega tubular soldada que garante uma fixacdo segura e confortavel, com orificio para
arrumacao suspensa, poupando espaco.

e Acabamento acetinado que disfarca o desgaste diario e facilita a limpeza, mantendo uma
aparéncia profissional.

Qual a capacidade real destetacho?

Este tacho reto baixo tem uma capacidade util de 3.1 litros, ideal para a preparacao de molhos,
sopas ou pequenas por¢cdes em cozinhas profissionais.

E compativel com placas de indugéo?

Sim, este tacho é totalmente compativel com placas de indugcdo, além de funcionar
perfeitamente em fogbes a gas, vitroceramica e elétricos, gracas ao seu fundo sanduiche.

Como é a pega fixada ao tacho?

A pega tubular é soldada ao corpo do tacho, garantindo uma fixacao robusta e duradoura,
essencial para 0 manuseamento seguro em ambientes de cozinha profissional.

O acabamento acetinado é facil de limpar ?

Sim, o acabamento acetinado do acgo inoxidavel nao s6 confere uma estética profissional, como

também ajuda a disfarcar marcas de uso e facilita a limpeza diaria. 5

Posso usar estetacho parareduzir molhos?



Absolutamente. O fundo sanduiche garante uma distribuicdo de calor uniforme, ideal para
reducdes lentas e controladas, enquanto os bicos laterais facilitam o despejo preciso.



