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Acesso rapido
ao produto

Caçarola Baixa 24 cm Aço Inoxidável para Indução Acabamento
Acetinado

Informacoes do Produto

SKU: PJP291124 Modelo: P291124

Marca: Pujadas EAN: 8421661291248

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Pujadas

Modelo P291124

EAN 8421661291248

Diâmetro 21–30 cm

Material Inox



Cor Metálico

Descricao Resumida

Caçarola baixa de 24 cm em aço inoxidável 18/10, ideal para indução. Fundo sanduíche

para aquecimento uniforme e eficiente. Acabamento acetinado profissional.

Descricao Completa

Esta caçarola baixa de 24 cm em aço inoxidável 18/10, com fundo sanduíche para indução, é ideal

para a confeção profissional que exige durabilidade e eficiência energética. O seu design robusto e

acabamento acetinado garantem um desempenho superior em qualquer cozinha.

Caçarola Baixa Inox — Caçarola Baixa — Características Técnicas

Material Aço inoxidável 18/10

Cor Metálico

Diâmetro 240 mm

Largura 255 mm

Profundidade 340 mm

Altura 95 mm

Peso 1.38 kg

Compatibilidade Indução (fundo sanduíche inox-alumínio-inox)

Aplicações Profissionais

Esta caçarola baixa de 24 cm é uma ferramenta versátil para qualquer cozinha profissional, desde

restaurantes de bairro e tascas a cantinas e hotéis. É ideal para preparar molhos, estufados,

guisados, arrozes e outras preparações que requerem aquecimento uniforme e controlo de

temperatura. A sua compatibilidade com indução torna-a adequada para cozinhas modernas e

eficientes, incluindo food trucks e pastelarias com confeção.



Caçarola Inox — Principais Vantagens

Construção robusta em aço inoxidável 18/10 para durabilidade e higiene.

Fundo sanduíche otimizado para indução, garantindo aquecimento rápido e uniforme.

Acabamento acetinado uniforme que facilita a limpeza e manutenção.

Asas em inox resistentes ao calor, proporcionando segurança no manuseamento.

Design que permite um vertido fácil, minimizando derrames e desperdícios.


