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Escumadeira Profissional A¢co Inoxidavel 15 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: PJP941015 Modelo: P941015

Marca: Pujadas EAN: 8421661941150

Especificacoes

Marca Pujadas
Modelo P941015

EAN 8421661941150
Material Madeira

Cor Metélico
Diametro Até 20 cm

Descricao Resumida



Escumadeira profissional de 15 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel para alta
durabilidade. Ideal para remover alimentos de liquidos quentes em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Esta escumadeira profissional de 15 cm de diametro, fabricada em aco inoxidavel, € uma ferramenta
robusta e essencial para a manipulacéo de alimentos em ambientes de cozinha profissional.

Escumadeira Aco Inoxidavel — Escumadeira — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inoxidavel
Cor Metélico
Largura 48 cm
Profundidade 16 cm

Altura 9cm
Diametro 15cm

Peso 0.26 kg

Aplicacdes Profissionais

Esta escumadeira € ideal para uma vasta gama de aplicacbes em cozinhas profissionais. E perfeita
para fritadeiras em snack-bares, hamburgarias e roulotes, na remocdo de alimentos de caldos e
sopas em cantinas escolares, empresariais e hospitalares, ou em restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa. A sua robustez também a torna adequada para o servico de catering e hotelaria, onde a
eficiéncia e durabilidade séo cruciais.

Escumadeira A¢o Inoxidavel — Principais Vantagens

Os arames fortes desta escumadeira permitem manusear alimentos pesados com seguranca. O ago
inoxidavel confere uma durabilidade e longevidade impressionantes, resistindo ao uso continuo e a
corrosdo. O cabo longo oferece um alcance significativo e alavancagem, o que é particularmente
benéfico ao remover alimentos de 6leo e outros liquidos quentes, minimizando o risco de



gueimaduras. Um gancho na extremidade do cabo permite um armazenamento suspenso
conveniente, e o design fidvel é facil de usar e limpar.

Qual o material desta escumadeira e a sua dur abilidade?

E fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo resisténcia a corros&o, durabilidade

excecional e facilidade de limpeza para uso intensivo em cozinhas profissionais.

Esta escumadeira € adequada para fritadeir as?

Sim, o seu diametro de 15 cm e a construcéo robusta tornam-na ideal para remover alimentos
fritos de 6leos quentes em fritadeiras de restaurantes, snack-bares e food trucks.

O cabo longo ofer ece seguranca dur ante a utilizacdo?

O cabo comprido foi desenhado para proporcionar um alcance seguro e alavancagem,
protegendo o utilizador de salpicos e calor excessivo ao manusear alimentos em liquidos
quentes.

Como sedeve limpar e armazenar esta escumadeira?

A sua superficie lisa de aco inoxidavel permite uma limpeza facil, podendo ser lavada a mé&o ou
em maquina de lavar lougca. O gancho na extremidade do cabo facilita o armazenamento

suspenso.

Pode ser utilizada para além de frituras?

Sim, é versétil para diversas aplicac6es, como remover vegetais de agua a ferver, coar caldos,
ou manusear massas em grandes panelas, sendo um utensilio multifuncional para qualquer

cozinha.



